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Jaén, la provincia andaluza donde el fruto del olivo esta
mas adelantado

La Conscjeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural ha publicado en su portal de
informacion agraria y pesquera su informe semanal (del 1 al 7 de julio) sobre el estado de los cultivos
en Andalucia. Del olivar habla de su situacion en Cordoba, Granada, Ja¢n, Malaga y Sevilla.

Concretamente, en Ja¢n, en la comarca de La Loma el hueso esta endurecido y lleva algo de
adelanto, sobre unos 10 dias. La climatologia ha sido buena hasta ahora que empieza el calor. En la
comarca de la Campifa Norte y Sierra Morena, la aceituna tiene buen tamafio con el hueso
desarrollado y endurecido y ya se le han dado pases de desbroce con el tractor. Llevan un adelanto
de 20-30 dias en la fenologia del cultivo.

En Cordoba el estado fenologico que predomina es el H (Endurecimiento del hueso). En general,
el olivar en esta provincia presenta buena carga y un favorable desarrollo de frutos y tallos
vegetativos.

Por su parte, en las comarcas de Huéscar, Guadix y Baza, (Granada) el olivar de almazara se
encuentra con la aceituna comenzando el crecimiento, con los frutos del tamafo de un grano de
pimienta o mas adelantados de guisante. En la comarca de Montefrio e Iznalloz las aceitunas se

encuentran en fase de endurecimiento del hueso.

En Malaga no hay carga en los olivos de la comarca Centro, zona de la manzanilla Alorefa. Las
perspectivas son de malos rendimientos. Se le han dado labores de cultivador en donde se ha podido
por las pendientes. La aceituna se encuentra como un garbanzo en fase de crecimiento vegetativo.

Asimismo, en Sevilla, el estado fenologico dominante en el olivar es el de endurecimiento del hueso
en toda la provincia.

Fuente: Olimerca
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Disponibilidad de Aceite de Oliva hasta Final de Aio:
Un Analisis Exhaustivo

A pesar de que las existencias de aceite de oliva en junio son las mas bajas de los tltimos anos, se
espera que las reservas actuales sean suficientes para abastecer el mercado hasta finales de afio. Esto
se desprende del analisis realizado por el Consejo Sectorial de Aceite de Oliva de Cooperativas
Agro-alimentarias de Espana, celebrado recientemente.

En este momento, la demanda de aceite de oliva es superior a la oferta, lo que hace imprescindible
una gestién eficiente de los stocks para evitar tensiones en el mercado. Esta gesti(')n debe mantenerse
hasta que comiencen a producirse y comercializarse los nuevos aceites a mediados de noviembre.

La Demanda y la Oferta en el Mercado del Aceite de Oliva

Segtn los representantes del sector en el Consejo Sectorial, el comportamiento del mercado esta
siendo excepcional. Las cifras medias de salidas de producto durante la campana superan las 96.000
toneladas, lo que confirma el prestigio del aceite de oliva entre los consumidores y su fidelidad en
su eleccion como aceite vegetal.

La media de salidas diarias durante los Gltimos meses ha sido bastante estable, con mas de 4.600
toneladas por dia laborable. Si prorrateamos estas salidas en los dias laborables que quedan hasta el
30 de septiembre y partimos de la situacion de existencias de 415.000 toneladas a 30 de junio, a
finales de septiembre se espera que los niveles de stock sean inferiores a 180.000 toneladas, siempre
y cuando las importaciones continien a buen ritmo, lo cual se esta volviendo cada vez mas
complicado.

Gestion de Stocks: Clave para la Estabilidad del Mercado

La demanda superior a la oferta significa que se esta vendiendo todo el aceite que se podia vender.
Por lo tanto, la correcta administracion de los stocks es fundamental para atender a los clientes que
demandan producto y mantener los lineales con aceite de oliva hasta final de afio, sin que el mercado
se tensione ain mas de lo que ha estado en los meses previos al verano.

Una vez mas, se cumplen los pronosticos realizados por Cooperativas Agro-alimentarias de Espana
sobre la disponibilidad de aceite al final de la campana. Para los proximos meses, no se esperan
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cambios significativos en la campana. Una parte relevante del aceite en bodega ya esta
comprometida, y la demanda sera atendida con la disponibilidad de aceite que exista en este
momento.

Datos Relevantes sobre la Campafia de Aceite de Oliva

Produccion y Salidas

® Produccion total durante la campana: Supera las 96.000 toneladas.
® Media diaria de salidas: Mas de 4.600 toneladas por dia laborable.
e Existencias a 30 de junio: 415.000 toneladas.

® Estimacion de existencias a finales de septiembre: Inferiores a 180.000 toneladas, si las
importaciones siguen al ritmo actual.

Importaciones y Exportaciones

La gestion de las importaciones es crucial para mantener el equilibrio en el mercado. En un contexto
donde la demanda supera a la oferta, asegurar un flujo constante de importaciones se vuelve
esencial. Sin embargo, este aspecto esta enfrentando crecientes dificultades, lo que podria impactar
en los niveles de stock disponibles hacia el final del afio.

Desafios en el Sector

La campana actual ha presentado varios desafios, incluyendo:

® Escasez de stock: Con existencias en niveles historicamente bajos, la presion sobre los
productores y distribuidores es considerable.

® Importaciones inciertas: La dificultad creciente para mantener el ritmo de importaciones
podria llevar a tensiones adicionales en el mercado.

® Demanda sostenida: A pesar de la escasez, la demanda de aceite de oliva sigue siendo
robusta, lo que subraya la importancia de este producto en la dieta de los consumidores.

Perspectivas Futuras
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Estrategias para la Gestion de Stocks

La administracion eficiente de los stocks es mas crucial que nunca. Los productores y distribuidores
deben coordinarse para asegurar que el aceite disponible se distribuya de manera equitativa y

eficiente, minimizando cualquier impacto negativo en los consumidores y en el mercado en general.
Innovacion y Sostenibilidad

A largo plazo, el sector del aceite de oliva debe enfocarse en la innovacion y la sostenibilidad. Esto
incluye la adopcion de practicas agricolas mas sostenibles, la mejora de los procesos de produccion
y la diversificacion de las fuentes de aceite para reducir la dependencia de importaciones inestables.

A pesar de las dificultades, el sector del aceite de oliva en Espana esta demostrando una notable
capacidad de adaptacion y resiliencia. Con una gestion cuidadosa y estrategias bien planificadas, es
posible mantener la estabilidad en el mercado hasta que la nueva produccion comience a llegar a
mediados de noviembre. La fidelidad de los consumidores al aceite de oliva sigue siendo un pilar
fundamental, asegurando que, incluso en tiempos de escasez, este producto mantenga su prestigio
y demanda en el mercado.

Fuente:

La biomasa del olivar: fuente de bioenergia y
bioproductos introduccion y distribucion geografica

Segun datos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, la superficie de olivar en Espafia
alcanza los 2,75 millones de hectareas, de las cuales el 93% corresponden a olivar de almazara. En
15 de las 17 comunidades auténomas espanolas se cultiva el olivo, ocupando en Andalucia cerca de
1,7 millones de hectareas. En cuanto a la produccion de aceite de oliva, el valor medio de las altimas
cinco campafias asciende a 1,1 millones de toneladas (considerando que las dos ultimas campanas

han sido extraordinariamente bajas).

En termino medio, la produccion de un kilogramo de aceite de oliva implica la generacion de unos
4 kg de biomasa residual (hueso, hojas, orujo y orujillo), a lo que hay que sumar unas 1,5 toneladas
de poda por hectarea y afio. En ese contexto, cada afio se genera una ingente cantidad de biomasa
derivada del olivar y del proceso de produccion de aceite de oliva, que constituye una excelente
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materia prima renovable. Asi pues, el sector del olivar tiene una excelente oportunidad de gestionar
su biomasa y subproductos para la produccion no solo de energia, compuestos quimicos y materiales
sino de compuestos bioactivos para la elaboracion de cosmeticos y productos de alto valor anadido
para la industria farmacéutica.

Vias de valorizacion
Termoquimica

Los procesos de aprovechamiento termoquimico estan basados en la transformacion de la estructura
de la biomasa por efecto de la temperatura (y de la presion). Las principales vias de aprovechamiento
termoquimico son la combustion, la gasificacion y la pirolisis.

En el proceso de combustion, la reaccion entre un combustible y el oxigeno del aire, se libera el
poder calorifico de aquel. Este proceso constituye una de las principales aplicaciones de las biomasas
como el hueso de aceituna. El calor generado puede utilizarse para producir vapor de agua y tambien
electricidad, empleando una turbina.

La gasificacion y la pirolisis son dos procesos que no producen directamente calor, a diferencia de
la combustion, sino una serie de productos de gran interées desde el punto de vista energetico. La
gasificacion, que sucede en un rango de temperaturas entre 800 °C y 1200 °C, convierte la biomasa
(poda, hueso, etc.), en una mezcla de gases (gas de sintesis) que, tras ser debidamente
acondicionados, pueden utilizarse en una caldera, en una turbina o en un motor; también pueden
emplearse para sintetizar combustibles liquidos de alta calidad (proceso Fischer-Tropsch).

La pirolisis es un proceso de conversion térmica en ausencia de oxigeno que transforma la biomasa
en gases, liquidos (bio-oil) y solidos combustibles (biochar). Los rangos de temperatura varian entre
300 °C y 500 °C, favoreciendo la formacion de biochar, o entre 500 °C y 800 °C, resultando
mayores rendimientos en gases y bio-oil. El biochar esta siendo objeto de una gran atencion
ultimamente ya que presenta varias caracteristicas ventajosas para aplicaciones agricolas y
ambientales:

® Mejora del suelo: Incrementa la retenciéon de agua y nutrientes en los suelos agrl'colas.

e Captura de carbono: Ayuda a secuestrar carbono y reducir las emisiones de gases de efecto
invernadero.

® Recuperacion de suelos contaminados: Ayuda a la remediacion de suelos con altos niveles
de metales pesados u otros contaminantes.
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Existen otras formas de conversion termoquimica de la biomasa, que se estan aplicando también a
biomasas del olivar, como la torrefaccion y la carbonizacion hidrotérmica. La torrefaccion consiste
en una conversion térmica lenta a temperaturas entre 200 °C y 300 °C en condiciones de baja o
nula presencia de oxigeno. Este proceso mejora las propiedades de las biomasas debido a que
incrementa el contenido energético por unidad de masa y facilita el almacenamiento y el transporte
de la biomasa al hacerla mas densa y menos higroscopica.

La carbonizacion hidrotérmica es un proceso termoquimico que se produce entre 180 °Cy 250 °C.
En ésta se convierte la biomasa himeda en un producto solido carbonoso denominado hidrochar,
que puede utilizarse como biocombustible, mejorador del suelo, material adsorbente, o precursor
para la produccion de carbon activado.

Bioquimica

La ruta bioquimica para la valorizacion de la biomasa del olivar se basa en procesos de bioconversion
utilizando enzimas o microorganismos. A diferencia del hueso, que se suele valorizar por vias
termoquimicas, la biomasa proveniente de las hojas, poda o ramon de olivo es la mas susceptible de

una valorizacion bioquimica.

La biomasa de poda de olivo se considera biomasa lignocelulosica por ello sus componentes
principales son la celulosa, la hemicelulosa y la lignina. Esta presenta ademas un elevado contenido
en extractos y compuestos fenolicos. Las fracciones de celulosa y hemicelulosa, son ricas en azacares
que pueden ser empleados como fuente de carbono por diferentes microorganismos. No obstante,
para que estos azacares estén disponibles para los microorganismos, se suele requerir un paso previo
de pretratamiento seguido de una hidrolisis enzimatica.

Los procesos basados en hidrolisis enzimatica emplean catalizadores enzimaticos para liberar de la
biomasa los azicares y otros compuestos de interes. Los xilooligosacaridos, por ejemplo, son
prebioticos emergentes derivados del xilano que se encuentra en la hemicelulosa de la biomasa del
olivar y son producidos mediante hidrolisis enzimatica. El mercado global de los xilooligosacaridos
ha aumentado significativamente en los ltimos afios y se espera que alcance 81 millones de dolares
en 2026. En ese sentido, por su precio competitivo comparado con otros prebioticos, los
xilooligosacaridos ofrecen un gran potencial como ingredientes de alimentos.

Las enzimas pueden liberar también diferentes monosacaridos como la glucosa proveniente de la
celulosa y la xilosa de la hemicelulosa. Tanto la xilosa como la glucosa pueden convertirse en
diferentes compuestos de interes mediante la fermentacion con microorganismos. La xilosa, por
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ejemplo, es facilmente convertible por algunas levaduras en xilitol que es un edulcorante natural
ampliamente usado como sustituto del azlcar y cuya produccion microbiologica a nivel industrial
esta bien establecida.

Por otro lado, la glucosa es facilmente utilizable por la mayoria de los microorganismos. Este azacar
puede ser transformado por algunas levaduras en biocombustibles como el bioetanol que es un
sustitutivo de la gasolina. Del mismo modo, tanto la glucosa como la xilosa pueden ser convertidas

C . . L . L
en precursores de bioplasticos como el acido lactico en procesos fermentativos con bacterias acido
lacticas.

El aceite de orujo proveniente del procesado de la aceituna o el alperujo son también susceptibles
de ser valorizado con microorganismos oleaginosos capaces de acumular aceites microbianos dentro
de sus celulas. Estos aceites microbianos pueden procesarse para dar lugar a biocombustibles como
el biodiesel o bioproductos para la industria cosmetica o de detergentes.

Conclusion

El sector del olivar genera gran cantidad de biomasa residual y subproductos que pueden tener un
gran impacto en otros sectores como el de la energia y de los bioproductos. Mediante una tecnologia
adecuada (termoquimica o bioquimica), la biomasa del olivar se podria transformar en diversas
formas energéticas (electrica, térmica o biocombustibles) o biocompuestos. Esto implicaria no solo
una mejora en la sostenibilidad y circularidad del proceso de produccion del aceite de oliva si no
una diversificacion de negocio y apertura a nuevos mercados.

Este articulo de opinion se encuentra publicado en el niimero 197 de Oleo.

Fuente: Olcorevista

Gastronomic Forum Barcelona cuenta con mas del 90%
de la superficie reservada

La proxima edicion de Gastronomic Forum Barcelona, que se celebrara del 4 al 6 de noviembre en
el recinto Montjuic de Fira de Barcelona, volvera a ser la cita referente de este otono en el sector
de la gastronomia, la hosteleria y el foodservice. Con mas del 90% de la superficie reservada, el
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salon reunira a 350 empresas expositoras en una edicion en la que expertos y chefs de todo el mundo
analizaran los cambios que afronta el sector y que estan obligando a "repensar la restauracion”.

Gastronomic Forum Barcelona 2024, organizado por Alimentaria Exhibitions, sociedad de Fira de
Barcelona, preve repetir las cifras de récord de 2023. La mayor parte de los expositores de la pasada
edicion repiten experiencia y cerca de 50 nuevas compafiias se han sumado ya a la proxima
convocatoria del salon. Entre quienes ya han confirmado su participacion, se encuentran firmas de
referencia y grandes distribuidores como DAMM, BonArea, Cuinats Jotri, Makro, Assolim, Vins
Estela Radstech, Alaska Seafood, Carnia, Collverd, Welbilt, Arcon, Triticum, Soc Chef, Gran Blau,
Natureco, Sosa Ingredientes, Vinyals Gourmet o Unox. Junto a ellas, acudiran nuevos expositores
como Bidfood, Grupo Borras, Meritem, Congelados Inserte, Garcia de Pou o Cominport.

Asimismo, en Gastronomic Forum Barcelona expondran, ademas de grandes empresas de

foodservice, pequenos productores agroalimentarios de Cataluna y otros territorios.

Para Josep Alcaraz, director del salon, “las empresas repiten porque obtienen una excelente
rentabilidad de su participacion en el evento, incluso en un ano en el que se ha celebrado Alimentaria
& Hostelco”, la gran cita del sector que tuvo lugar en Fira de Barcelona en marzo.

Alcaraz ha resaltado el valor anadido del salon “donde tanto las grandes empresas como los pequefios
productores encuentran los interlocutores que buscan, ya que es un modelo ferial de proximidad,
muy trabajado y selecto”.

Como novedad, en esta proxima edicion habra por primera vez expositores del sector de la pizza.
A raiz del buen momento que vive el sector y que ha propiciado la aparicion de una generacion de
pizzeros talentosos, se ha organizado un nuevo Concurso de Pizza de Autor con el objetivo de
premiar el oficio y la creatividad de los mejores cocineros del sector en Espanfia. Los productos de

panaderia y pasteleria cobraran especial protagonismo en el salon.
Repensar la restauracion

Gastronomic Forum Barcelona 2024 reunira a expertos y chefs de todo el mundo para analizar los
principales retos de presente y futuro del sector. Bajo la premisa "Repensar la restauracion”, el
extenso programa de actividades se centrara en tres ejes: "La cocina catalana", "El poder
transformador de la cocina" y "La generacion de los 90". En los diferentes espacios de actividades
del evento -Auditorio, Taller, ForumLab, La Cuina de I’Espai Catalunya, Aula Makro y Aula
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Assolim- se sucederan showcookings, demostraciones de cocina y pasteleria, catas de vinos y de
productos, ademas de ponencias en torno a las ultimas tendencias.

De este modo, en el afio en que Catalufia ha sido nombrada Region Mundial de la Gastronomia, el
evento contara con ponencias magistrales de cocineras y cocineros de los restaurantes mas
prestigiosos, como es el caso de Oriol Castro, Eduard Xatruch y Mateu Casanas de Disfrutar (tres
estrellas Michelin y Mejor Restaurante del Mundo en la lista The World’s 50 Best Restaurants).
Igualmente, tendra lugar un dialogo con la presencia de ilustres representantes de la cocina catalana
y diversos showcookings con degustacion.

Para analizar el poder transformador de la cocina, el salon analizara propuestas de cariz disruptivo
y con modelos gastronomicos que se basan en la inclusion social, como el que presentaran Jose Polo
y Tono Perez (Atrio, tres estrellas Michelin, Caceres). En paralelo, esta edicion de GFB pondra el
foco en cocineros de menos de 35 anos, algunos ya reconocidos con estrella Michelin, que forman
parte de la generacion de los 90, que sube con fuerza y que exhibira su talento con una ponencia
magistral y showcooking.

La feria volvera a acoger congresos, como Foodture, y concursos y reconocimientos de gran
tradicion. Entre ellos, los premios Josep Mercader; el Cocinero 2024; el Mejor Panettone de
Espafia, que organiza el Gremio de Pasteleria de Barcelona; el Plato Favorito de los Catalanes de la
revista Cuina; o The Baker, impulsado por el Gremio de Panaderos de Barcelona.

La tltima edicion de Gastronomic Forum Barcelona reunio a cerca de 350 empresas representativas
de todos los segmentos del foodservice y mas de 18.500 profesionales del sector en una edicion
récord. Su programa de actividades conto con un centenar de expertos que compartieron sus
propuestas y conocimientos entorno al fomento de la biodiversidad a la cocina y cuestiones como

los nuevos modelos de restaurantes o la digitalizacién de los negocios de hosteleria.

Fuente: Mercacei

EFSA elige a dos ivestigadores del CSIC como
asesores expertos

La European Food Safety Authority (EFSA, Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria) ha
seleccionado a dos investigadores del Instituto de Agricultura Sostenible del Consejo Superior de
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Investigaciones Cientificas (IAS-CSIC) de Cordoba) como asesores expertos para los proximos

cinco anos

Se trata de Blanca B. Landa del Castillo y Francisco Barro Losada. En concreto, Landa colaborara
en el Panel de Plant Health (Sanidad Vegetal), mientras que Barro lo hara en el de GMO
(Organismos Modificados Genéeticamente, por sus siglas en ingles).

Ademas, el también investigador del IAS-CSIC Juan Antonio Navas-Cortes, que ha sido miembro
del Panel Plant Health durante seis anos, continuara colaborando con la EFSA como miembro del
grupo de trabajo “Pest Survey Methods” (Métodos de Prospeccion de Plagas).

El comite cientifico de la EFSA y sus paneles estan formados por una amplia gama de expertos
cientificos independientes y altamente cualificados que brindan evaluaciones cientificas y desarrollan
metodologias de evaluacion relacionadas con sus areas de especializacion; en el caso de los
investigadores cordobeses, el de la genomica y la sanidad vegetal.

Tanto Landa como Barro han sido elegidos por el Consejo de Administracion de la EFSA de una
lista restringida presentada por el director ejecutivo tras un exhaustivo proceso de seleccion.

Fuente: Olimerca
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