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La produccion europea de aceite de oliva se sitia en

2.071.788 t. hasta febrero

La produccion de aceite de oliva en la Unién Europea (UE) se ha situado en 2.071.788 toneladas
en los primeros meses de campana, de las que 767 t. correspondieron al mes de septiembre,
121.455 t. a octubre, 517.002 t. a noviembre, 796.533 t. a diciembre, 436.562 t. a enero y
199.469 t. a febrero, seglin los Gltimos datos de la Comision Europea (CE).

De esta cifra total, y en cuanto a los principales paises productores, 229.500 t. corresponden a
Grecia; 1.391.020 t. a Espana; 245.496 t. a Italia; y 195.000 t. a Portugal.

La Comision preve que la produccion de aceite de oliva en la UE se sitGe en 2.127.572 toneladas
en la campana 2024 /25 frente a 1.531.700 toneladas de la temporada anterior.

En el caso de Espana, Bruselas estima una produccion de 1.420.000 t. (+66,2%) y sitia la
produccion de Italia en 248.000 toneladas (-24,5%), la de Grecia en 250.000 t. (+42,8%); y la de
Portugal en 195.000 t. (+21,1%).

Sobre el consumo comunitario de aceite de oliva, la Comision preve que se sitie en 1.244.150
toneladas (1.242.900 t. en la campafa anterior), mientras que el stock final sera de 372.009
toneladas (296.600 t. en la temporada 2023/24).

Seguir leyendo... Fuente: Mercacei
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Perui avanza en la industria del aceite de oliva con su
primer panel de cata acreditado

En un hito significativo para la industria oleicola peruana, el Consejo Oleicola Internacional (COI)
ha otorgado la acreditacion oficial al Panel de Cata de Aceite de Oliva Virgen de la region de Tacna,
convirtiéndose en el primero en el pais en recibir este reconocimiento. Este logro refuerza el

compromiso del sector con la calidad y la excelencia en la produccion de aceite de oliva virgen.

La certificacion fue entregada a la representante del panel, Lourdes Gonzalez, durante una reunion
con el Director Ejecutivo del COI, Jaime Lillo; el Director Ejecutivo Adjunto, Abderraouf Laajimi;
y la Jefa de la Unidad de Normalizacion e Investigacion, Mercedes Fernandez. Durante la
ceremonia, Gonzalez expreso su orgullo por este logro, destacando que "ser el primer panel de cata
peruano reconocido por el COl es un testimonio del compromiso del sector con la calidad del aceite
de oliva".

Por su parte, Jaime Lillo enfatizo la importancia de este reconocimiento como "un paso fundamental
para garantizar que los consumidores internacionales tengan acceso a aceites de oliva virgenes de
alta calidad". En la misma linea, Mercedes Fernandez alento a los productores peruanos a participar
en el Premio a la Calidad Mario Solinas — Edicion del Hemisferio Sur, organizado este afio por
Argentina, y a contribuir con muestras de aceite a los estudios del COI.

Pert1 y su papel en el mercado oleicola internacional

El reconocimiento del COI también abre nuevas oportunidades para el sector oleicola peruano.
Durante las conversaciones, se abord6é la posibilidad de que Pert se adhiera al Convenio
Internacional del Aceite de Oliva y las Aceitunas de Mesa, lo que le permitiria convertirse en
miembro de pleno derecho del COI.

Seguir leyendo. .. Fuente: Revista Oleo
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Nuevas estrategias frente a la antracnosis en el olivar

El proyecto Agroclim-Olive, del que hablabamos ayer en este boletin (ver noticia aqui) también ha
avanzado en la lucha contra la antracnosis, la enfermedad mas importante del fruto del olivo,
causada por hongos del género Colletotrichum.

Investigadores de la Universidad de Cordoba, junto a la empresa BALAM, han probado nuevos
tratamientos basados en el uso de inductores de resistencia, como el acido salicilico y el acido
dipicolinico, en las variedades ‘Arbequina’ y ‘Arbosana’.

Los resultados son prometedores: el acido salicilico ha logrado reducir la incidencia de la
enfermedad en el fruto, aunque con variaciones segun la variedad. El acido dipicolinico ha mostrado
eficacia en laboratorio, pero en condiciones de campo ha generado sintomas de fitotoxicidad en
hojas y frutos.

Ademas, se han identificado variedades con resistencia natural moderada a la antracnosis, como

‘Arbequina’, ‘Brunela’ y ‘Luna’, y una resistencia elevada en ‘Sikitita-2’.

)

Estos resultados son clave para futuras estrategias de control sostenible, ofreciendo a los agricultores
nuevas herramientas para mejorar la sanidad de sus cutivos.

Resiliencia frente a la salinidad

Por tltimo, Agroclim-Olive ha llevado a cabo ensayos en una finca del Valle del Guadalquivir, en
plantaciones de alta densidad, para evaluar la tolerancia de seis variedades de olivo —incluyendo
genotipos tradicionales y nuevas selecciones adaptadas a sistemas superintensivos— frente a este
problema.

Los resultados muestran diferencias significativas entre variedades, con algunas mostrando una
mayor capacidad de adaptacion a suelos salinos. Estos resultados son fundamentales para identificar
variedades mas resilientes, favoreciendo la sostenibilidad y viabilidad del cultivo en suelos salinos,
un problema cada vez mas extendido por el cambio climatico.

Seguir leyendo... Fuente: Olimerca
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Aceite de oliva: la grasa mas saludable conquista el
mundo

El aceite de oliva, reconocido por cientificos y expertos en nutricion como la grasa de mayor calidad
y un pilar fundamental de la dieta mediterranea, sigue ganando terreno a nivel mundial. Segtin datos
del Consejo Oleicola Internacional (COI), el consumo global de aceite de oliva podria aumentar un
10% en esta campaia 2024./2025.

Mientras en Espana se espera un incremento del 14 %, -situandose como el pais de la UE que mas
aceite consume- otros paises fuera del Arco Mediterraneo también apuestan por este producto. Es
el caso de dos grandes mercados en Asia, China (96 %) y Japon (29 %), o paises como Brasil (20
%), Australia (16 %) o EE. UU. (8 %).

Este auge se debe en gran medida al mayor conocimiento de sus propiedades saludables, impulsado
por campanas de concienciacion, y la tendencia global hacia una alimentacion mas equilibrada.
Ademas, la industria gastronomica y el sector de la restauracion han adoptado el aceite de oliva
como un ingrediente esencial en sus preparaciones, promoviendo su uso en los cinco continentes.

En este contexto, compartimos tres buenas razones para elegir el aceite de oliva y algunos consejos

jpara su consumo y conservacion:

Salud: diversos estudios han demostrado que el aceite de oliva, en especial el virgen extra, aporta
multiples beneficios para la salud. Rico en acidos grasos monoinsaturados y antioxidantes,
contribuye a la reduccion del colesterol LDL, protege el sistema cardiovascular y posee propiedades
antiinflamatorias. Su consumo se asocia también con la prevencion de enfermedades

neurodegenerativas y metabolicas.

El COI, en colaboracion con la Universidad de Navarra, pone a disposicion del consumidor
informacion rigurosa publicada en el portal Sistema de Informacion sobre la Salud del Aceite de

Oliva (OHIS).

Seguir leyendo... Fuente: Revista Alimentaria
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IX Jornadas de Aceite de Oliva Virgen Extra y Salud

Desde la Denominacion de Origen Sierra Magina organizan las IX Jornadas de Aceite de Oliva

Virgen Extra y Salud, junto con la Facultad de Farmacia de la Universidad Complutense de Madrid

y el grupo de investigacion Alimnova. Este afio como novedad se concedera un crédito docente a

los estudiantes de la Universidad Complutense que asi lo soliciten, deberan ser estudiantes de grado
p q ) g

y tendran que realizar una prucba de evaluacion que se realizan el 27 de marzo al finalizar las

jornadas.

Puedes consultar el programa de las jornadas aqui.

Las inscripciones se pueden realizar a traveés del siguiente enlace:
https://docs.google.com/forms/d/1EN2Q9zcre luvNAgmR8bu9HhnlgkMgvW cFQN Jabérke/v
iewform?edit requested=true
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JORNADA (2 abril; IFAPA Venta del Llano)

ELABORACION DE COMPOST A PARTIR DE
SUBPRODUCTOS DE ALMAZARA

02/04/2025

Proyecto PP.RSRR2.RSRR2300.003: Reutilizacion de’Subproductosy
Reduccion de Residuos y Emisiones de las almazaras andaluzas (ORULAND)

9:30  RECEPCION
Europa = =
10:00 INAUGURACION DE LA JORNADA invierte en las zonas rurales
D. José A. Garcia Mesa
Investigador Principal. Centro IFAPA Venta del Llano. Mengibar (Jaén).

Coordinador proyecto ORULAND

10:15 COMPOST DE ALPERUJO: AUTORIZACIONES AMBIENTALES,
COMUNICACIONES Y REGISTROS NECESARIOS

D. Antonio Cabrera Ruiz
Jefe del Departamento de Residuos y Calidad del Suelo.
Delegacion Territorial de Sostenibilidad Ambiental y Medio Ambiente en Jaén

11:00 DISENO DE PLANTAS DE COMPOSTAJE
D. Angel Garcia-Ortiz Civantos
Envero Ingeniero Agrénomos S.L.

12:00 ELABORACION DE COMPOST DE ALPERUJO
D®. Maria Elena Escuderos Fernandez-Calvillo

Técnico proyecto ORULAND. Centro IFAPA Venta del Llano. Mengibar (Jaén)

13:00 VISITAALAPLANTADE COMPOSTAJE

Lugar de celebracion: el E Informacién e inscripcién:
IFAPA CENTRO VENTA DEL LLANO WY FCEL"  IFAPA Centro Venta del Llano
i 3 : T.696 178 266
Ctra. Bailén - Motril km. 18,5. mariae.escuderos@juntadeandalucia.es
23620 Mengibar
Tfno: 953 366 366 Solicitud
s Junta de Andalucia
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