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Federacion Espaiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva

Cuenta atras para la resolucion final de la alegacion
saludable para los AQVs solicitada por QvExtral

QvExtra! Internacional celebro el pasado 4 de febrero en Madrid su asamblea general de socios,
antes del comienzo de la cuenta atras para la resolucion final del claim saludable "El aceite de oliva
virgen reduce el colesterol y la presion arterial", presentado por la entidad a la Autoridad Europea
de Seguridad Alimentaria (EFSA, por sus siglas en inglés). En esta reunion se concluyo como
objetivo prioritario para 2025 la obtencion de financiacion por parte de la Administracion y de la
Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol de este proyecto cientifico, asi como para el desarrollo
de campafias de difusion publicitaria con el objetivo de que el consumidor conozca la alegacion.

Segin preciso QvExtral, hasta la fecha, todo el trabajo del dossier europeo ha estado financiado por
esta asociacion privada sin animo de lucro, aunque su voluntad es hacer extensivo el uso de la
alegacion a todo el sector. "Estamos convencidos de que la utilizacion de dicho claim impulsara, en
gran medida, el consumo de los aceites de oliva virgenes y virgenes extra, situandolos a un nivel
muy superior al de las otras grasas, y dotara de prestigio a todo el sector del accite de oliva de
Espana", resalto.

En concreto, la entidad preciso que esta alegacion se podra poner en todas las botellas de aceite de
oliva virgen y virgen extra que cumplan con un determinado nivel de calidad y se espera presentar
a finales de 2025 en la sede del Consejo Oleicola Internacional (COI) en Madrid.

Para la asociacion, "la alegacion esta intimamente relacionada con el nivel de calidad de los aceites
de oliva SIQEV pertenecientes a QvExtra! de manera que se ha planteado para 2025 la renovacion
de la imagen del sello, asi como la equivalencia del mismo con otros que compartan el mismo nivel

de exigencia normativa y que estén sujetos a sistemas de control paralelos a nuestros AOVEs".

Seguir leyendo... Fuente: Mercacei.
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Federacion Espaiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva

Auditoria europea para los sistemas de control del
aceite de oliva

Segn el Tribunal de Cuentas Europeo (TCUE), el aceite de oliva ocupa un lugar especial en el
corazon de Europa. Al igual que el vino francés o el chocolate belga, el aceite de oliva representa

una piedra angular del patrimonio culinario de nuestro continente.

Como primer productor, consumidor y exportador mundial, la reputacion de la UE por suministrar
aceite de oliva auténtico y de alta calidad no es solo una cuestion de orgullo, sino que tambien tiene

un impacto econdomico importante.

Al respecto, el TCUE sehala que una auditoria, que se publicara este afio, examinara en qué medida
la UE protege la calidad de este emblematico producto europeo.

Para muchos europeos, el aceite de oliva es algo mas que un mero elemento basico de la cocina: es
un simbolo del estilo de vida mediterraneo y una parte crucial de una dieta saludable.

Sin embargo, los pronunciados aumentos recientes de los precios debidos a las sequias y olas de
calor que afectan a la cosecha han dificultado su acceso para los consumidores. En el caso de un
producto denominado a menudo «oro liquido», estas subidas de precios crean incentivos para el
fraude.

Las practicas fraudulentas que distorsionan la calidad, el origen o la seguridad pueden socavar la
confianza de los consumidores y poner en peligro los medios de subsistencia de los productores
honestos, afiade el auditor europeo.

En definitiva, el aceite de oliva no es solo un producto: simboliza la tradicion, el cuidado y la
excelencia. Los consumidores deben poder confiar en que el aceite de oliva en sus estanterias es
auténtico. Sin sistemas solidos para hacer cumplir las normas y verificar las etiquetas de los
productos, la reputacion del aceite de oliva de la UE podria estar en peligro.

Seguir leyendo... Fuente: Qcom
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La 12° World Olive Oil Exhibition vuelve a reunir al
sector oleicola mundial en Ifema Madrid

La WOOE, el mayor encuentro internacional del negocio del aceite de oliva, celebrard en
Madrid su 12° edicién. Durante dos dias, productores, compradores y expertos del sector
debatirdn nuevas oportunidades comerciales

La feria World Olive Oil Exhibition (WOOE) celebrara su 12* edicion los dias 11 y 12 de marzo
en Ifema Madrid, reuniendo a los principales actores del sector oleicola a nivel mundial. Con la
participacion de alrededor de 45 paises y mas de 300 empresas, el evento, organizado por la empresa
de Manzanares Pomona Keepers, se posiciona como una plataforma clave para el comercio del
aceite de oliva, facilitando el contacto entre productores, distribuidores y compradores de todo el
mundo.

Entre los paises representados en la feria se encontraran Espana, Italia, Grecia, Francia, Estados
Unidos, Marruecos y Turquia, ademas de mercados emergentes como India, China y México. Segan
sus organizadores, la WOOE ofrece una oportunidad tnica para que almazaras, envasadoras y
comercializadoras afiancen y amplien sus redes comerciales, al tiempo que exploran nuevas

oportunidades de negocio.
Cuatro estrellas Michelin

Conferencias, catas, degustaciones y exhibiciones gastronomicas se dan cita en esta feria del aceite
que, este ano 2025 tiene entre uno de sus principales atractivos el evento programado para el dia
11 de marzo a partir de las 16.00. Se trata de una mesa redonda, moderada por la finalista de Master
Chef, Eva Millan, en la que participaran cuatro destacados chefs con estrella Michelin, que
desvelaran los secretos del aceite de oliva en su cocina. En esta actividad, clave en el calendario de
la feria, tomaran parte Javier Jurado (del restaurante Malak, en Jaen), Coco Montes (de Pabu,
Madrid), Juan Jos¢ Mesa Leon (de Radis, Jaén) y Juan Carlos Garcia (de Vandelvira, Baeza). Cada
uno de ellos aportara su vision sobre la importancia del aceite de oliva en la gastronomia y

compartiran sus experiencias en la creacion de platos con este ingrediente esencial.

Seguir leyendo. .. Fuente: Diario de La Mancha
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Federacion Espaiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva

Buen afio para las ventas de aceite de oliva virgen extra

en 2024

El pasado ano 2024 se ha cerrado con un buen balance en lo relativo a la comercializacion de los
aceites de oliva virgen extra, y todo ello en un contexto en el que durante muchos meses los precios

se mantuvieron altos.

Segun el Gltimo informe elaborado por NYQ (Nielsen) las ventas de AOVEs en el 2024 han alanzado
un volumen de 89.245.339 litros, lo que supone una ligera caida del 2,2%, respecto al 2023, cuando
se comercializaron 452.702.189 litros.

Una buena noticia dado que esta categoria es la de mas alto precio, lo que refrenda la confianza del
consumidor en la maxima calidad.

Segn se puede apreciar en la tabla adjunta, la categoria que mas ha sufrido los vaivenes de los
precios ha sido la de oliva (suave e intenso) que ha experimentado un descenso del 16,2% para
situarse en un montante de 106.517.484 litros.

También la categor{a oliva virgen ha aguantado la presion de los precios y ha conseguido mantener
los volimenes en el entorno de los 30 millones de litros

Y si hablamos de la categoria de aceite de orujo de oliva, un ano mas volvemos a encontrarnos con
un nivel de ventas que experimentan un aumento del 22,7% hasta situarse en 9.400.712 litros, lo
que la convierte en la categoria de mayor crecimiento en el 2024, seguida del aceite de girasol que
sube un 9,2% y de otros aceites con un 23%.

Evolucion de los PVP en el lineal

Por lo que respecta al comportamiento de los precios venta al publico en el lineal el informe de
Nielsen recoge un aumento de los PVP del orden del 29% para todas las categorl'as de aceites de

oliva; situandose el precio medio mas alto en 9,65€/litro, y el precio medio mas bajo en 7,87.

chuir lcycndo. .. Fuente: Olimerca
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Soluciones sostenibles para el futuro del olivar

El sector de la agricultura en Espana se ha visto afectado en los tltimos afios por la volatilidad de los
precios en sus cosechas, convirticndose esto en una de sus principales preocupaciones. La volatilidad
de los precios agricolas es una caracteristica inherente a los mercados agricolas, y el sector del olivar
no es ajeno a una situacibn como esta, puesto que viene agravada por otros efectos como las
variaciones en la oferta y la demanda global, las condiciones meteorologicas, las politicas
comerciales internacionales y las fluctuaciones en los costes de produccion. Estos cambios de
precios pueden ser drasticos y repentinos, e incluso pueden generar una gran incertidumbre en la
planificacion y gestion de las explotaciones agricolas.

Las fluctuaciones de precios pueden afectar negativamente a la estabilidad economica de las zonas
rurales, provocando el abandono de la actividad agricola, dificultando el relevo generacional y
aumentando la vulnerabilidad de las comunidades agricolas. Ante esta situacion, desde Certis
Belchim, hemos analizado el sector agricola en general, y el olivarero en particular. Ademas de
conocer las problematicas que mas preocupan al sector, nos ha servido de base para investigar y
avanzar en la incorporacion de soluciones fitosanitarias avanzadas que contribuyan a satisfacer las
necesidades del mercado y de los consumidores, y asi mejorar la calidad y la seguridad de los
cultivos.

Estas soluciones fitosanitarias, innovadoras, naturales y eficaces (productos Biorracionales)
permiten optimizar el rendimiento de las cosechas, reducir las perdidas y mejorar la competitividad
en el mercado. Esto se traduce en obtener mayor estabilidad y mitigar el riesgo al tener una mayor
previsibilidad de los ingresos de los agricultores. Y a su vez se estaria aportando conocimiento
técnico necesario para su integracion en programas de cultivo con materias activas de sintesis

convencional.
Innovacion en el control de plagas y enfermedades en el sector del olivar

Pero ;se pueden aplicar estas soluciones al sector del olivar? Este sector es uno de los pilares mas
importantes de la agricultura en nuestro pais, no solo por su valor economico, sino tambien por su

relevancia cultural, social y medioambiental.

chuir lcycndo. .. Fuente: Revista Oleo
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JORNADA: Como vender nuestro oliva tradicional
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COMO VENDER NUESTRO
OLIVAR TRADICIONAL

FECHA: 12 FEBRERO | 17:30H
UBICACION: JAEN - HOTEL HO CIUDAD DE JAEN

17:30 Bienvenida: Presentacion de la Jornada
Antonio J. Gallego Garcia - Director General de MIGASA

17:35 Mesa redonda: El olivar tradicional en Jaén y proyectos para su desarrollo
Modera: Juan Vilar - Consultor Agroalimentario
Miguel Calero - Lead de Tecnologias Emergentes de Izertis
David Erice - Gabinete Técnico de UPA
Jorge Morales - Gerente de Compras y RRIl de LIDL Espafia
Marta Gallego - Director de Calidad Global de MIGASA

18:15 Mesa redonda: Perspectivas comerciales del olivar tradicional en Jaén
Modera: Juan Vilar - Consultor Agroalimentario
Cristébal Cano - Secretario General de UPA
Lucia Serrano - Presidenta de Infaoliva
Antonio J. Gallego Garcia - Director General de MIGASA

18:55 Agradecimientos

19:00 Cocktail de clausura

INSCRIPCION DE LA JORNADA
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