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La segunda campafia mas importante de la historia para
el aceite andaluz

Ya han salido al mercado 1.507.000 toneladas, cerca del récord del ejercicio 2013-2014. Es
una campana “sin precedentes”, segun Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

El aceite andaluz continda a un nivel extraordinario. Segun los ultimos datos provisionales
elaborados por la Agencia de Informacion y Control Alimentarios (AICA), dependiente del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, agosto confirma el buen ritmo de
comercializacion del ejercicio oleicola 2020-2021 con unas ventas en el penultimo mes de
campafna de 109.550 toneladas, cantidad que se sitia en la media comercializada de esta
época del afo.

A pesar de registrar un ritmo mas lento en las ventas durante julio y agosto, el
mantenimiento de las salidas ha permitido sacar al mercado mas de 1.507.000 toneladas,
por lo que a un mes de cerrar la comercializacion, la 2020-2021 es ya la segunda campafia
con mas aceite vendido del historico, segun ha destacado este lunes Cooperativas Agro-
alimentarias de Andalucia. El Unico ejercicio que la supera es el de récord 2013-2014,
cuando se contabilizaron 1.520.300 toneladas. El ritmo medio de salidas durante la
campanfa, en todo caso, sigue a niveles maximos, con 137.020 toneladas mensuales.

La 2020-2021 es por tanto una campafa “sin precedentes en materia comercial”’, pues se ha
vendido mas aceite de oliva del producido (1.387.800 toneladas). Como recuerda el
presidente del Consejo Sectorial de Aceite de Oliva de Cooperativas Agro-alimentarias,
Cristébal Gallego, “el esfuerzo para abrir nuevos mercados, las acciones de promocion, la
apuesta por la calidad y los nuevos formatos han favorecido la fluidez del mercado de aceite
de oliva incluso con unos precios superiores a los de la campafia récord”.

A un mes de cerrar el ejercicio, Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia esta
expectante por conocer el aforo realizado por la Consejeria de Agricultura, Ganaderia,
Pesca y Alimentacion, que se presentara en el marco de la Feria Internacional de Aceite de
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Oliva Virgen Extra e Industrias Afines (Expoliva) que se celebrara del 22 al 25 de septiembre
en Jaén. La federacion pronostica que los datos no serdn buenos, ya que las precipitaciones
acumuladas en agosto fueron un 25% inferiores al valor normal en Andalucia, asi como en
parte de Extremadura y de Castilla-La Mancha.

UPA Andalucia también ha destacado el extraordinario ritmo de la comercializacion del
aceite de oliva. Segun el responsable de la Sectorial de Olivar y Aceite de UPA y secretario
general de la organizacion regional, Cristébal Cano, la campafa se encamina a un nuevo
récord, a lo que se une el escaso enlace de aceites entre campanas.

Esta situacion, segun UPA debe hacer que los precios se mantengan estables por encima
de los costes de produccion en el olivar tradicional. No obstante, también advierte de que
los especuladores pueden tirar por tierra el buen trabajo de la produccién, de ahi que
reclama a las administraciones medidas que “impidan una nueva banalizacién del aceite y la
consiguiente venta a pérdidas y el uso como producto reclamo”.

Cano ha insistido en que la comercializacion “confirma que el olivar tradicional tiene vida y
un futuro mas que prometedor, ademas de ser el modelo mayoritario de Andalucia y ser
sostenible social, medioambiental y econémicamente”.
https://www.larazon.es/andalucia/20210913/5ngd3irui5dafl3peyg3nameem.html
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Bajan las salidas de aceite de oliva en agosto

Alcanzan las 97.271 toneladas

Olimerca.- Tal y como se esperaba, el mercado del aceite de oliva espafiol en agosto ha
vuelto a mostrar un ligero descenso de las salidas, con respecto al comportamiento que se
venia manteniendo en los meses anteriores.

Segun los datos recogidos por la Agencia de Informacién y Control Alimentarios, durante el
pasado mes se han movido 97.121 toneladas, sin incluir importaciones, y que se sitlan por
debajo de la linea de los meses de Junio y Julio. No osbtante, si es necesario mencionar que
la media de las salidas de aceite de oliva a lo largo del afio se han mantenido en las 121.000
toneladas, lo que sin duda es una buena noticia para el conjunto de todo el sector.
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Asi, el balance de la campafa 2020/21 a finales de agosto recoge que las almazaras tenian
en esas fechas 291.764 toneladas almacenadas, mientras que los industriales envasadores
guardaban 226.562 toneladas y en los almacenes del PCO un total de 25.230 toneladas.

Sin duda que es una muy buena noticia para el sector productor que con este ritmo de
salidas refuerza su posicion actual en los precios en origen y ademas favorece que se entre
en la nueva cosecha con una mayor estabilidad en el campo.
https://www.olimerca.com/noticiadet/bajan-las-salidas-de-aceite-de-oliva-en-
agosto/fd452df94d72f60321b4030cf0738dda
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La Unio reclamara una PAC para los profesionales, una
ley de la cadena alimentaria justa y democracia para el

campo
En el acto se exhibiran algunos de los productos alimentarios méas castigados en la
cadena alimentaria

Un centenar de agricultores y ganaderos de La _Unié de toda la Comunitat Valenciana,
junto a otros de varias comunidades autonomas convocados por la Union de Uniones, se
concentrard este miércoles 15 de septiembre a las puertas del Ministerio de
Agricultura para reclamar una PAC para los profesionales, unaley de la cadena
alimentaria justa y que llegue la democracia al campo, entre otras cosas.

Union de Uniones de Agricultores y Ganaderos ha convocado a una representacion de sus
organizaciones territoriales a una concentracion, frente al Ministerio de Agricultura en
Madrid, en un acto para reclamar una PAC para los profesionales, ya que la propuesta
actual de agricultor activo se aleja de ellos y pondria en jaque el futuro y la rentabilidad de
quienes principalmente trabajan y dinamizan el medio rural.

Asimismo, en términos de mercado, la organizacion reivindica que los grupos politicos sean
valientes en la aprobacion de la ley de cadena alimentaria, pendiente de debate en el
Congreso, y que ésta sea justa y termine con los desequilibrios provocados por la industria y
la distribucion.

Paseo de la Estacion 30, 82 planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091 infaoliva@infaoliva.com

Pagina 3


mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564
https://www.olimerca.com/noticiadet/bajan-las-salidas-de-aceite-de-oliva-en-agosto/fd452df94d72f60321b4030cf0738dda
https://www.olimerca.com/noticiadet/bajan-las-salidas-de-aceite-de-oliva-en-agosto/fd452df94d72f60321b4030cf0738dda
https://www.castelloninformacion.com/la-unio-reclamara-ante-la-sede-de-agricultura-una-pac-para-los-profesionales-una-ley-de-la-cadena-alimentaria-justa-y-democracia-para-el-campo/
https://www.castelloninformacion.com/la-unio-reclamara-ante-la-sede-de-agricultura-una-pac-para-los-profesionales-una-ley-de-la-cadena-alimentaria-justa-y-democracia-para-el-campo/
https://www.castelloninformacion.com/la-unio-reclamara-ante-la-sede-de-agricultura-una-pac-para-los-profesionales-una-ley-de-la-cadena-alimentaria-justa-y-democracia-para-el-campo/
http://www.launio.es/

=
5

n facebook.com/infaoliva
D b I U q |4 @Infaoliva
& J

Federacitn Espaiiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva

[

=]

13 de septiembre de 2021

RESUMEN DE PRENSA

En la misma linea, este acto quiere servir también para demandar que se instaure, de una
vez por todas, el proceso democratico en el campo y que los agricultores y ganaderos
puedan elegir libremente quién les representa, tal y como marca una ley que se esta
incumpliendo desde hace mucho tiempo.

Aunque en todos los sectores productivos existen problemas, en el acto se exhibiran algunos
de los productos alimentarios mas castigados en la cadena alimentaria. La organizacion
tiene intencion de donarlos a una ONG al finalizar el acto.

Durante la concentracion se leerd un manifiesto y Carles Peris, secretario general de La
Uni6 y Jose Manuel de las Heras, coordinador estatal de Union de Uniones, intervendran
exponiendo las principales lineas de la reivindicacion.
https://www.castelloninformacion.com/la-unio-reclamara-ante-la-sede-de-agricultura-una-
pac-para-los-profesionales-una-ley-de-la-cadena-alimentaria-justa-y-democracia-para-el-

campo/
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La almazara municipal de Aglimes comienza a producir

el aceite de oliva virgen extra de 2021

— Los agricultores podran entregar sus aceitunas a partir del miércoles 22 de
septiembre.

La almazara municipal de Aguimes comenzara la proxima semana a recoger la aceituna de
los agricultores locales para elaborar con ella el aceite de oliva virgen extra ‘Caserio de
Temisas’ correspondiente a la cosecha de 2021. A partir del miércoles, 22 de septiembre, los
olivareros del municipio podran entregar su produccion, concertando cita previa en el area
de Desarrollo Rural del Ayuntamiento, a través del teléfono 928 78 99 80, extensiones 221y
222.

Mientras dure la campafia de recogida, la recepcion de las aceitunas se podra llevar a cabo
los lunes y miércoles de cada semana, de 08:00 a 09:30 horas. Las aceitunas deberan estar
sanas Yy libres de impurezas, eliminando hojas, ramas y piedras que puedan afectar a su
manipulacion y procesamiento. Tendran que estar en su punto Optimo de maduracion y
deberan haber sido recolectadas en un plazo no superior a las 24 horas antes su entrada en
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la almazara. Es condicion indispensable que la entrega sea acompafada del
correspondiente cuaderno de campo debidamente actualizado, garantizando la correcta
realizacion de los tratamientos fitosanitarios.

La almazara municipal fue creada en 2005 por el Ayuntamiento de Aglimes para impulsar
este cultivo tradicional, potenciar el sector primario y fomentar el valor de la produccion local.
Los agricultores pueden entregar su produccion en el Gltimo cuatrimestre del afio, mientras
dure la camparfa de recogida. A comienzos de enero pueden regresar a la almazara para
retirar el aceite de oliva ya elaborado y debidamente envasado, en cantidad proporcional a
los kilos de aceituna aportados.

El aceite de oliva virgen extra ‘Caserio de Temisas’ es uno de los mas preciados de
Canarias. Es reconocido por su gran personalidad, con unos aromas frescos que recuerdan
a la hierba recién cortada y con un equilibrio exquisito en caracteristicas como el aroma, el
picor y el amargor. En la dltima cosecha de 2020, que no fue especialmente productiva, se
alcanzaron los 2.400 kilos de aceitunas, con los que se elaboraron unos 350 litros de aceite
de oliva virgen extra.
https://grancanarianaoticias.es/la-almazara-municipal-de-aguimes-comienza-a-producir-el-
aceite-de-oliva-virgen-extra-de-2021

Lideres en instalacion y mantenimiento
de sistemas de pesaje industrial

Instalacion,Mantenimiento y Sistemas de Pesaje,SL B-13.447.586
Plg.Ind."Los Cerros" C/Herreria,Nave 57 C.P 23400 Ubeda (Jaen) www.imspesaje.com info@imspesaje.com

El ‘refrescado’ de aceites de oliva si esta permitido en la
nueva Norma de Calidad

El pasado 31 de agosto el Gobierno, en el Consejo de Ministros, procedia a
la aprobacion de la nueva Norma de Calidad del aceite de oliva y del orujo de oliva,
actualizando asi el Ministerio de Agricultura un real decreto que estaba obsoleto, ya que la
anterior normativa oleicola databa de 1983.
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Para informar al sector de la aprobacion de la nueva Norma de Calidad y de su contenido, el
Ministerio lanz6 una nota de prensa que ha sido reproducida por muchos medios de
comunicacion, pero que lejos de aclarar conceptos, ha venido a generar mas dudas entre
los distintos operadores del aceite de oliva.

Sobretodo, una vez que la normativa se ha trasladado a las paginas del Boletin Oficial del
Estado (BOE), ya que la informacion de la Norma que recoge la nota de prensa del
Ministerio de Agricultura y la que aparece en el BOE «no tienen nada que ver», pese a que
estan refiriéendose al mismo documento.

Asi lo revela Cristobal Gallego, presidente del Consejo Sectorial de Aceite de Oliva
de Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia, y se refiere, en primer lugar, a la
informacion publicada respecto al refrescado de los aceites.

Mezclas de aceites

En este sentido, mientras que la nota del Ministerio recoge, textualmente, que «se prohibe
en Espafia la practica conocida como ‘refrescado’, que consiste en mezclar aceites de
oliva virgenes de la campafia en curso con otros de campafas precedentes a fin de mejorar
las caracteristicas organolépticas del producto més antiguo», en el BOE «no hay ni rastro
de dicha prohibicion», subraya Cristobal Gallego, que insiste en que «entendemos, por
tanto, que «el refrescado de aceites de oliva si esta permitido en la nueva Norma de
Calidad, al ser el Boletin Oficial del Estado un documento de rango muy superior».
Cooperativas Agro-Alimentarias achaca estas distintas versiones en la informacion de la
nueva Norma de Calidad «a un error redaccional» del Departamento de Comunicacién del
Ministerio, y argumenta que «el refrescado si esta permitido y se pueden mezclar aceites de
distinta camparia, siempre y cuando se utilicen aceites de la misma categoria», ya que
la Norma publicada en el BOE lo que especifica, en el articulo 8 relativo a las practicas
prohibidas, es que «no se pueden mezclar aceites de distinta categoria», recalca Gallego.
Igualmente, el documento refleja que queda prohibido «el rellenado de recipientes o
envases destinados al consumidor final» o que «las mezclas de aceites de oliva virgenes
previamente clasificados se clasifiquen con una categoria superior a la del aceite de
menor categoria utilizado».

Esto dltimo quiere decir, segun explica el presidente del Consejo Sectorial de las
cooperativas que «si tu tienes un aceite de oliva virgen extra (AOVE) de la pasada campafa
que, con el tiempo se ha convertido en virgen, si lo refrescas con un AOVE de esta
campanfa, y el resultado es un aceite de oliva virgen extra, no puedes etiquetarlo como extra.
Seria un aceite virgen, porque mandaria el de menor categoria. Pero el refrescado como
tal si se puede hacer», insiste Gallego.

Asi finalmente lo ha confirmado también la Direccién General de la Industria Alimentaria
del propio Ministerio de Agricultura, estamento al que cooperativas Agro-alimentarias ha
elevado sus dudas al leer por un lado la comunicacion de prensa, y por otra el BOE, ya que
«la confusion en la informacién era tal que habia mucho nerviosismo en el sector,
sobre todo en aquellos operadores e intermediarios que todavia tienen aceite de oliva virgen
extra».

Alifios o condimentos

La confusion creada en el sector tras la aprobacién de la nueva Norma de Calidad no se
atafie solo al refrescado de los aceites, ya que, «el Ministerio vuelve a pecar de estar poco
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acertado en lo que se refiere a la informacién que da respecto a los alifios o condimentos
con aceite de oliva», sefiala Cristébal Gallego.

A este respecto, la nota de prensa recoge que, a partir de ahora, «queda prohibido que
alimentos que llevan en su composicion aceite de oliva puedan destacarlo en la
denominacion de venta (si deberan hacerlo en la lista de ingredientes) con el fin de evitar
enganos al consumidor» y lo explica con el siguiente ejemplo: «Los alifios o condimentos
con base de aceite de oliva no podran utilizar las menciones ‘aceite de oliva u orujo de
oliva’ en su denominacién comercial».

Se trata de una difusion «erronea», ya que en los alifios o condimentos que utilicen aceite de
oliva «lo que no pueden usar es el término ‘virgen’ ni ‘virgen extra’ en la denominacion
del producto a la venta, pero si se podra seguir usando, por ejemplo, ‘atin condimentado a
base de aceite de oliva’». No obstante, «queda prohibido usar ‘atun condimentado a base de
aceite de oliva virgen extra’».

En este sentido, Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia, que aglutina a la gran
mayoria de cooperativas productoras de aceite de oliva de Espafa, resalta como muy
positivo que «so6lo los aceites de oliva podran lucir las etiquetas de ‘virgen’ y ‘virgen
extra’, evitando asi confusiones con otro tipo de aceites o grasas vegetales».

Trazabilidad

La nueva Norma de Calidad recoge una serie de requisitos sobre trazabilidad, elaboracion y
envasado del producto final que permitiran situar al aceite de oliva espafol como el de
mayor calidad a nivel mundial. En este sentido, la federacion de cooperativas ha
aplaudido que sea Espafia la que inicie y lidere la normativa sobre el control de la
calidad del aceite de oliva.

Tras la aprobacién del decreto, la entidad ha indicado que «sélo en nuestro pais, lider en
produccion y exportacion de aceite de oliva de todo el mundo, se podian empezar a
poner en marcha este tipo de medidas, que lo que persiguen es mejorar la imagen del zumo
de aceituna espafiol en todo el mundo y garantizar siempre su calidad». Asi, confia en que
sea el mayor pais productor «el que marque tendencia» y que poco a poco «normativas
similares se estandaricen en el resto del mundo».

De esta forma, el documento recoge que el Ministerio de Agricultura pondra a disposicion de
operadores y autoridades de controlun sistema informatico para notificar,
obligatoriamente y de forma previa, cualquier movimiento que afecte al aceite de oliva,
un requisito que «no existe hasta ahora en ningun pais productor de todo el mundo» y que
es una reivindicacién del sector desde hace afios. La idea que buscamos es que «antes de
que la cisterna salga de la almazara o del puerto, esa informacién que atafie al producto
tiene que cargarse en una plataforma a la que tengan acceso las autoridades».

Este sistema entraria en vigor el proximo 1 de octubre, coincidiendo con el inicio de la
nueva campana oleicola. No obstante, «a dia de hoy no conocemos absolutamente nada
respecto al funcionamiento del mismo, lo que también nos genera dudas respecto a su
puesta en funcionamiento en poco mas de 15 dias», sefiala Cristébal Gallego.

A este respecto, el Ministerio ha reiterado a la federacion de cooperativas que su intencion
es que este sistema informatico «esté en funcionamiento al inicio de la campafa», ya que
«su desarrollo estd muy avanzado», por lo que «en breve se convocard a todas las

Paseo de la Estacion 30, 82 planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091 infaoliva@infaoliva.com

Pagina 7


mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564

n facebook.com/infaoliva Eﬁ@

Federacitn Espaiiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva

(=]

13 de septiembre de 2021
RESUMEN DE PRENSA

organizaciones representativas del sector del aceite de oliva para mostrar su funcionamiento
y manejo».

Separacién de instalaciones en la industria oleicola

La nueva Norma de Calidad ha levantado controversias desde el primer borrador. Asi,
entre los aspectos mas polémicos destacan la inicial prohibicién de comercializar virgen
extra en recipientes de plastico, a excepcion de los envases monodosis, que fue retirada
en la tercera version, o la separacion entre instalaciones.

A este respecto, la norma recogia que las almazaras, las plantas de refinacién y las
extractoras de aceite de orujo debian estar debidamente aisladas o separadas de
cualquier otra industria. Finalmente, la normativa recoge en su articulo 5 que seran las
almazaras, las refinerias y las extractoras s6lo de nueva creacion las que deberan estar
ubicadas de manera independiente.
https://sevilla.abc.es/agronoma/noticias/cultivos/aceites-de-oliva/refrescado-aceites-
oliva/?ref=https%3A%2F%2Fwww.google.com%2F

LABORATORIOS UNAPROLIVA SOCIEDAD ANONIMA
NIF/CIF A-23319619

!‘ r— et /a\ a v\\ | e Domicilio:Polind Los Olivares C/Mancha Real Parc 38 23009 JAEN
) \\;, i Q A AY Telofono 953 240 530 Movil 601 430 255
\ Correo Eloctronico: Lab@laboratoriounaproliva.com
www laboratoriounaoroliva.com

L) L
rF 5 8
. -

NUESTRO COMPROMISO ‘

EFICACIAY RAPIDEZ F =

Luis Planas dice que el plan nacional de la PAC "va bien

avanzado"

Ha confiado en entregarlo en Bruselas antes del 31 de diciembre de este afio

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, ha afirmado que el plan
estratégico nacional para la aplicacion en Espafia de la futura Politica Agricola Comun (PAC)
para el periodo 2023-2027 "va bien avanzado" y ha confiado en entregarlo en Bruselas antes
del 31 de diciembre de este afio.

"El acuerdo por consenso alcanzado en julio prefigura que podamos concluir en tiempo y en
forma este plan”, ha indicado en declaraciones a los medios de comunicacion antes de su
comparecencia en el Congreso de los Diputados.

Planas ha explicado que para lograr este objetivo y preparar este "gran plan" se han
celebrado mas de 200 reuniones durante los dos ultimos afios y medio con las partes
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implicadas, comunidades auténomas, organizaciones agrarias, cooperativas, organizaciones
ambientales y de la sociedad civil.

El siguiente paso para lograr la aplicacion de una PAC "mas justa, mass sostenible, mas
social y que fomenta la innovacion y digitalizacién" es, segun Planas, convocar una nueva
conferencia sectorial a mitad de octubre y, al mismo tiempo, mantener mas reuniones con
las organizaciones agrarias y cooperativas para ultimar detalles.

"Estaremos en condiciones de presentar el plan estratégico nacional en Bruselas, y el
procedimiento es que hay que hacerlo antes del 31 de diciembre, y después la Comisidn
Europea aprobarlo en el primer trimestre, condicion necesaria para que a partir del 2023 se
sigan cobrando las ayudas de la PAC", ha sefialado.

Sobre los Presupuestos Generales del Estado (PGE) para 2022, el ministro de Agricultura ha
indicado que se encuentran en la fase de preparacion interna y ha afiadido que para el
presupuesto de su departamento del 2021 se dio un "salto importante” que ha confiado en
gue se consolidara.

"Es importante porque por una parte es la cofinanciacion de la PAC y también de muchas de
las inversiones relacionadas con el Plan de Recuperacion, Transformacién y Resiliencia, a lo
gue se suman ambitos concretos como los seguros agrarios o0 las subvenciones a la
renovacion de la maquinaria agricola”, ha sefalado.
https://andaluciainformacion.es/alcala-la-real/994890/luis-planas-dice-que-el-plan-nacional-
de-la-pac-va-bien-avanzado/

E Certificado por
Ao, @

"nmf:‘l,““

wkll\‘:u.uummu( A

Curso de Experto en elaboracion de AOVE de calidad

Intercoop Consultoria y AEMODA (Asociacion Espafola de Maestros y Operarios de
Almazaras), entidades que apuestan firmemente por la formacion continua para la mejora
profesional del personal de almazaras, organizan del 28 de septiembre al 1 de octubre en
Moixent (Valencia) un Curso de Experto en Elaboracion de AOVEs de calidad.

Se trata de formacion especifica para profesionalizar el trabajo de operarios y maestros/as
de almazara, desde el punto de vista de calidad, dentro de un proceso de rendimiento
adecuado y analisis sensorial. Un curso para aprender sobre los procesos mecanicos y

Paseo de la Estacion 30, 82 planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091 infaoliva@infaoliva.com

Pagina 9


mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564
https://andaluciainformacion.es/alcala-la-real/994890/luis-planas-dice-que-el-plan-nacional-de-la-pac-va-bien-avanzado/
https://andaluciainformacion.es/alcala-la-real/994890/luis-planas-dice-que-el-plan-nacional-de-la-pac-va-bien-avanzado/
http://www.aemoda.com/

ﬁ facebook.com/infaoliva Eﬁ

Federacidn Espaiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva '

[=]

=]

13 de septiembre de 2021

RESUMEN DE PRENSA

técnicos en el proceso de elaboracion del aceite de oliva virgen, y capacitar al personal
técnico de almazara, como personal clave para mejorar su conocimiento de produccion y
ayudarle a tomar decisiones durante el proceso. El curso comprende amplia formacion tanto
tedrica como practica impartida por especialistas del sector.

La formacion, tedrico-practica, sera impartida por especialistas del sector como Miguel Abad,
responsable en distintos proyectos de estrategia comercial, calidad y asesoria a almazaras
en Intercoop; Gabriel Beltran, investigador del Ifapa Venta del Llano; Francisco Lorenzo,
Médico Experto en Nutricibn Comunitaria y presidente de Olearum; Mari Paz Aguilera,
técnico especialista en el IFAPA Venta del Llano; Daniel Garcia Peinado, cocinero que base
gran parte de sus especialidades en el AOVE; Antonio Roldan, Especialista del Dep. Técnico
de FOSS; y Juan Antonio Tello
https://www.interempresas.net/Produccion-Aceite/Articulos/366660-Curso-de-Experto-en-
elaboracion-de-AOVE-de-calidad.html

La Xylella hace perder 5.000 puestos de trabajo en Italia

Y la mitad de los recursos destinados a paliar sus efectos estan sin asignacion

Olimerca.- La Xylella fastidiosa ha hecho que se pierdan 5.000 puestos de trabajo en el
sector oleicola italiano, ademas del descenso de la produccion de aceite de oliva que ha
provocado esta bacteria desde que llegé al pais, que en regiones como la de Salento llega
hasta el 80%. Ademas, la mitad de los recursos destinados a la regeneracion del olivo
siguen sin asignaciéon. El lado positivo es que el avance de la bacteria, gracias a las
intervenciones de los agricultores, se ha ralentizado. Asi lo ha sefialado Unaprol en
EvooTrends, jornadas dedicadas al sector celebradas este fin de semana.

Desde la asociacién indican que tras 18 meses desde la publicacion del Decreto
Interministerial del 03/06/2020, el Plan Extraordinario para la regeneracién del olivo de
Puglia al que se destinaron 300 millones de euros, aun quedan por gastar 134 millones de
euros. Ademas, las intervenciones que deberian haber permitido a los agricultores comenzar
a trabajar y producir nuevamente no se han implementado, denuncian desde la organizacion
italiana.

“La Xylella debe ser tratada como un terremoto por las gravisimas repercusiones de caracter
productivo, medioambiental, econémico y laboral”, explica el presidente de Unaprol, David
Granieri, y afiade que “es necesario que los procedimientos sean fluidos y utilizables, porque
el relanzamiento de la zona olivarera del pais es fundamental para el crecimiento de todo el
olivar italiano”.
https://www.olimerca.com/noticiadet/la-xylella-hace-perder-5000-puestos-de-trabajo-en-
italia/0a763bc550ec592a5a91f952cb8a0255

Comienza la cuenta atras para la Gala del Aceite de Oliva
Virgen Extra en Valencia con la entrega de los ESAO
Awards
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ESAOQ, la Escuela Superior del Aceite de Oliva, ultima los preparativos para la celebracion de
la ceremonia de entrega de los ESAO Awards. La Gala del Aceite de Oliva Virgen Extra
tendra lugar en el emblematico edificio «Veles e Vents» de Valencia el préximo 17 de
septiembre.

Ahora que decae el toque de queda, desaparece el limite de reunion y las medidas
establecidas para paliar la pandemia de la COVID-19 son menos estrictas, parece que se
empieza a ver la luz al final de tinel y observamos una apertura progresiva de propuestas de
actividades presenciales de todo tipo. Desde ESAO, la Escuela Superior del Aceite de Oliva,
se anuncia la celebracién de la ceremonia de entrega de los ESAO Awards, los premios
oficiales de la Escuela. Se trata de una gala que se celebra anualmente con el objetivo de
elogiar la calidad de los mejores aceites de oliva virgenes extra (AOVES).

El sector del aceite de oliva espafiol, lider mundial en superficie, produccién y comercio
exterior celebra la vuelta de los eventos presenciales. La Ceremonia de los ESAO Awards
supone un gran paso para la vuelta a la normalidad del sector. La Ceremonia de la Gala del
Aceite de Oliva Virgen Extra organizada por ESAO, es una fecha sefalada en las agendas
de muchos productores y cooperativas de renombre y personalidades del sector. Este
evento es una muestra de la labor de ESAO por reivindicar la necesidad de divulgacién de la
calidad de los virgenes extra y fomentar su consumo.

La gala organizada por ESAO pretende elogiar la calidad de los mejores aceites de oliva
virgenes extra y celebrar la labor de los productores, cooperativas y todas las personas que
forman parte del sector oleicola. Ademas, el evento supone el reencuentro de muchos
profesionales del sector que tendran la posibilidad de volver a encontrarse y de crear nuevas
sinergias.

La Gala del Aceite de Oliva Virgen Extra que se celebrara el proximo 17 de septiembre
constara de diferentes partes. La presentaciéon de los ganadores de los ESAO Awards o la
entrega de las «Estrellas ESAO», un simil a las estrellas Michelin dedicado a los mejores
AOVEs, son algunas de ellas. Ademas, la gala contard con un vino de honor y un menu
exclusivo.

OLEOTURISMO: UNA OPORTUNIDAD PARA EL SECTOR OLEICOLA

Dentro del programa de la Gala, se incluye una mesa redonda bajo el nombre de
“Oleoturismo: una oportunidad para el sector oleicola’. La mesa redonda contara con varios
profesionales con una gran trayectoria en el sector.

El oleoturismo es la nueva apuesta del sector en el siglo XXI y pretende ofrecer al
consumidor un mundo nuevo de experiencias en torno al Sector del Aceite. El mercado del
aceite de oliva presenta una tendencia hacia la calidad y es por esto que el oleoturismo
adquiere un papel muy importante en el sector del aceite de oliva actual. El oleoturismo
aporta diferentes beneficios a las almazaras como la diferenciacion y la mejora de imagen de
marca, o el incremento de ingresos.

Los asistentes podran disfrutar de tres exposiciones sobre el fendmeno del Oleoturismo. En
primer lugar, Noemi Gonzalez, Consultora de oleoturismo y marketing y docente en ESAO,
expondra el valor y situacion actual del oleoturismo y explicard por qué el sector oleicola
debe apostar por el mismo. Seguidamente, Martha Bellas, alumni de ESAO y estudiante de
Master en Turismo Gastronémico por el Basque Culinary Center, expondra las conclusiones
obtenidas en su estudio sobre el oleoturismo alrededor del mundo. Finalmente, Gonzalo
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Vadillo, responsable de oleoturismo y eventos de Finca La Pontezuela cerrara las
exposiciones compartiendo su proyecto de oleoturismo en la Finca.
https://agroinformacion.com/comienza-la-cuenta-atras-para-la-gala-del-aceite-de-oliva-
virgen-extra-en-valencia-con-la-entrega-de-los-esao-awards/
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Un ritmo de comercializacion «extraordinario» augura

precios estables para el aceite de oliva

Segun los datos de la AICA, esta campafia de aceite de oliva se sitia con 1.508.000
toneladas vendidas a 31 de agosto

Los ultimos datos provisionales elaborados por la Agencia de Informacion y Control
Alimentarios (AICA), dependiente del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
referentes al mes de agosto confirman el buen ritmo de comercializacion del ejercicio
oleicola 2020-2021. En el pendltimo mes de campafia se han vendido 109.550
toneladas, cantidad que se situa en la media comercializada en un mes de agosto.

A pesar de registrar un ritmo mas lento en las ventas durante julio y agosto, el
mantenimiento de las salidas ha permitido sacar al mercado mas de 1.507.000
toneladas, por lo que a un mes de cerrar la comercializacion, la 2020-2021 es ya la
segunda campafia con mas aceite vendido del histérico, sélo por detras del ejercicio
récord 2013-2014, cuando se contabilizaron 1.520.300 toneladas. El ritmo medio de salidas
durante la campafia sigue a niveles maximos con 137.020 toneladas mensuales.

La 2020-2021 es, por tanto, una campafia sin precedentes en materia comercial, pues se ha
vendido mas aceite de oliva del producido (1.387.800 toneladas). Como recuerda el
presidente del Consejo Sectorial de Aceite de Oliva de Cooperativas Agro-alimentarias
de Andalucia, Cristébal Gallego, «el esfuerzo para abrir nuevos mercados, las
acciones de promocion, la apuesta por la calidad y los nuevos formatos han favorecido
la fluidez del mercado de aceite de oliva incluso con unos precios superiores a los de la
camparia récord».
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Nuevo aforo

A un mes de cerrar ejercicio, Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia esta expectante
por conocer el aforo realizado por la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y
Alimentacion, que se presentara en el marco de la Feria Internacional de Aceite de Oliva
Virgen Extra e Industrias Afines (Expoliva) que se celebrara del 22 al 25 de
septiembre. Si bien la federacion prevé que los datos no seran buenos, dado que las
precipitaciones acumuladas en agosto fueron un 25% inferiores al valor normal en
Andalucia, asi como en parte de Extremadura y de Castilla-La Mancha.

Se confirma la tendencia al alza

Los datos publicados por la AICA y analizados por UPA Andalucia confirman, segun la
organizacion agraria, que, después de once meses de campafa de comercializacion, las
exportaciones se mantienen fuertes y consolidan la tendencia al alza de las ventas del aceite
de oliva, con un incremento de un 1,1 por ciento mas sobre el comercializado el afio
pasado, cuando ya se registré una comercializacion de récord historico. Reflejan una
produccion acumulada de aceite de oliva de 1.387.868 toneladas; una salidas en agosto de
111.000 toneladas (una bajada esperable en el periodo estival), con unas existencias totales
de 543.000 toneladas.

¢Estabilidad en los precios?

Estas salidas, unidas al escaso enlace entre campafas y las previsiones de una cosecha
mas baja que la de 2021, «deben hacer que los precios se mantengan estables por
encima de los costes de produccidn en el olivar tradicional».

Esa es, al menos, la confianza de UPA Andalucia después de analizar los datos hechos
publicos este 13 de septiembre por la AICA. Un informe del que se desprende que, a
pesar de producirse una ligera ralentizacion puntual de las salidas, por otra parte normal y
recurrente en el periodo estival, todo apunta a la tan deseada estabilizacién de los
precios. No obstante, la organizacion sigue pidiendo que no se especule y reclama a las
administraciones medidas que impidan una nueva banalizacién del aceite y la consiguiente
venta a pérdidas y el uso como producto reclamo.

Un mes de campafa

El responsable de la Sectorial de Olivar y Aceite de UPA y secretario general de UPA
Andalucia, Cristobal Cano, destaca que «a falta de un mes para que concluya la
campafia de comercializacion de aceite de oliva y arranque una nueva, estamos
viviendo un periodo dulce, con las ventas a buen ritmo y con el precio estable por encima
de los costes de produccion en el olivar tradicional. De continuar asi nos encontraremos con
uno de los enlaces entre campafias mas bajo de la ultima década. Esto demuestra lo que
siempre hemos defendido en UPA, que no tenemos problemas de excedente de aceite de
olivay que la comercializacion no se resiente a unos precios superiores a los costes
de produccion en el olivar tradicional».

El secretario general de UPA Andalucia insiste en que esta magnifica marcha de la
comercializacion «confirma que el olivar tradicional tiene vida y un futuro mas que
prometedor».
https://sevilla.abc.es/agronoma/naoticias/cultivos/aceites-de-oliva/ritmo-comercializacion-
aceite-oliva/
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El Festival del Aceite de Oliva Virgen Extra Ciudad de

Montoro contara con 30 productores

« La cita Festoliva tendr& lugar del 4 al 6 de diciembre
El Instituto Provincial de Desarrollo Economico (lprodeco) trabajard de la mano de la
Asociacion Ecoldgica de Sierra Morena para la puesta en marcha del Festival del Aceite de
Oliva Virgen Extra Ciudad de Montoro Festoliva. Donde el aceite habla!
Asi lo ha explicado la presidenta de Iprodeco, Dolores Amo, quien ha afiadido que “este
proyecto, que se desarrollara del 4 al 6 de diciembre, tiene como principal objetivo la
defensa del olivar tradicional, contribuyendo a posicionar al productor frente al consumidor
final”.
Segun Amo, “se pretende con esta propuesta hacer mas atractivo este sector productivo, a
través de la conservacion de olivares centenarios y poniendo en valor la historia del
municipio de Montoro, sus origenes, la evolucién de su sierra y sus cultivos, con el fin Gltimo
de aumentar su rentabilidad”.
“Festoliva 2021 pretende comenzar con la participacion de entre 20 y 30 productores de
aceite de olivavirgen extra (AOVE) de alta gama, vendedores que en su mayoria
perteneceran a la zona, pero sin cerrar la puerta a la incorporacion de productores de fuera
de la comarca, lo que permitira ofrecer una mayor diversidad al publico asistente”, ha
afadido.
“‘Ademas del aceite de oliva virgen extra, producto principal de Montoro y eje central de la
muestra, se preveé la inclusion de productos artesanales y de la gastronomia de la zona”, ha
indicado.
A su juicio, “Festoliva sera una oportunidad para poner en valor el aceite de oliva virgen
extra montorefio, pero también nos brindara la ocasion de dar a conocer las potencialidades
turisticas de esta localidad en unas fechas tan marcadas como el puente de la Inmaculada”.
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“Sin duda, nos encontramos ante una iniciativa que parte de la Asociacion Ecoldgica de
Sierra Morena y que comparte con Iprodeco el objetivo de ensalzar y poner en valor
nuestros productos agroalimentarios, en este caso el AOVE, por lo que no nos queda mas
que arrimar el hombro para que esta cita se convierta en fundamental dentro de nuestro
calendario de ferias”, ha indicado.
https://www.eldiadecordoba.es/provincia/Festival-Aceite-Virgen-Ciudad-

Montoro 0 1610539457.html

"Esta es tierra de olivos, pero nos infravaloramos"

¢, Como se le ocurridé ponerse a producir aceite de oliva?

Embruxo nacié a partir de mi interés por la nutricion, que siempre ha sido mi pasion. De
hecho, antes de estudiar Empresariales hice un médulo de FP sobre nutricion. Pero en aquel
momento hacer FP parecia poca cosa y mis padres insistieron en que, siendo buena
estudiante como era, hiciese una carrera universitaria. Asi que la hice. Luego la vida me
llevé a trabajar como directora comercial del Diario de Pontevedra durante nueve afios y a
tener una tienda de ropa. Pero en cuanto tuve la oportunidad hice un master en nutricion
para actualizarme. Siempre me han interesado muchisimo los beneficios de la dieta
mediterrdnea y del aceite de oliva. Pero me encontré con que no habia en el mercado
ninguno con las propiedades nutricionales que yo queria, simplemente para mi consumo
propio. Asi que me lie la manta a la cabeza y me decidi a producir ese aceite que yo queria.
Asi nacié Embruxo.

Eso es. Después, cuando te pones a trabajar en el proyecto es cuando vas averiguando mas
cosas y vas concretando qué quieres hacer exactamente. Por ejemplo, visitando clientes y
yendo a ferias fuimos conscientes de que la gente queria un aceite que fuese gallego, que
queria productos locales, etc. Eso definié los pasos que fuimos dando. Asi fue, por ejemplo,
como contactamos con comunidades de montes y particulares para aprovechar terrenos
abandonados, plantar olivos y crear riqueza y puestos de trabajo. Nuestro proximo objetivo
es montar la almazara. Porque de momento la estamos subcontratando.
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¢En Pontevedra?

A mi me encantaria montarla en Pontevedra. Ojalad. Pero casi seguro que sera mas facil
hacerlo en el rural. Por ejemplo en Campo La meiro o A Lama. Estamos barajando distintas
posibilidades.

¢Nadie les ha llamado locos por querer plantar olivos y les ha dicho que esto no es
Andalucia?

jUf! jTodos los dias! Todos los dias nos lo dicen. Pero es que eso de que solo Andalucia es
tierra de olivos no es verdad. Es un mito. (,COomo es eso de que si repites una mentira
muchas veces se convierte en verdad? Pues algo de eso hay porque la gente se lo ha
acabado creyendo. Sin ir mas lejos, Vigo es la ciudad olivica. Pero es que en algunas de las
zonas donde nosotros hemos plantado en Ourense ya habia olivos. Y olivos milenarios. Esta
era tierra de olivos. La realidad es que el olivo es un arbol muy duro que aguanta muy bien
todo tipo de clima. En Galicia hay que tratarlos contra los hongos que puede generar la
humedad, pero como se trata a muchisimas otras plantas. El olivo se da aqui perfectamente.
A veces los gallegos nos infravaloramos, pecamos de humildes y no nos atrevemos, cuando
la realidad es que nuestra tierra es super rica. Acabamos de ir a ver precisamente unos
terrenos en Corufia que son espectaculares. Estamos convencidos de que van a funcionar
de una forma extraordinaria.

Ya habian plantado olivos en Lérez y en A Estrada. Se han expandido a Ourense y ahora
buscan en A Corufia. El suyo es un proyecto a largo plazo.

Bueno, ya llevamos con esto cinco afios. Primero desarrollamos el proyecto en Vilanova de
Arousa Yy luego nos pusimos a plantar. Pero piensa que los olivos de afio y medio, dos afos,
ya empiezan a producir. Evidentemente no alcanzan su maximo rendimiento hasta mas
adelante, pero quiero decir que no plantamos semillas o esquejes. Son arboles desarrollados
de los que rapidamente se obtiene aceituna.

¢ Qué es este codigo AESAN que tiene su aceite y que no tienen otras marcas?

Es una forma de certificar sus propiedades: vitamina E y polifenoles fundamentalmente.
Porque es casi una medicina natural, ayuda a prevenir enfermedades. El cédigo AESAN te
lo da la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion para poder distribuir
cualquier alimento en una farmacia. Es un detalle del producto. Pero realmente donde
acabamos posicionandolo ha sido en tiendas delicatessen.

De hecho es un producto caro: la botella de medio litro cuesta entre 9 y 11 euros.

Claro, te puede parecer caro. Pero piensa que en una botella metemos ocho quilos de
aceitunas. Esto evidentemente encarece el producto. Mira, nosotros somos lo que comemos.
Y puedes pensar, uf, 10 euros. Si, vale, pero a la larga acabas gastando mucho méas en
medicinas. Después no te gastaras 10 sino 100. Todo depende del punto de vista que se
adopte. El aceite que nosotros ofrecemos ayuda a prevenir el colesterol, las enfermedades
cardiovasculares, etc. Otros opinaran otra cosa, pero bajo mi punto de vista es preferible
comer sano y cuidarse que gastarse el dinero en otra cosa.
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¢, Solo embotellan bajo demanda?

Eso es. Porque este es un aceite de extraccion en frio, que no se recalienta y que, ademas,
no se filtra. Casi todos los aceites del mercado estan filtrados. El nuestro, si no lo envasas
bajo demanda, tiende a oxidarse. De esta manera mantiene sus cualidades nutricionales. Es
interesante hacerlo asi desde este punto de vista y también desde un punto de vista
relacionado con el cuidado del medio ambiente y el ecologismo.

Lo dltimo que han colgado en su web es la receta de un helado de aceite de oliva.

Es que queremos hacer un helado con aceite gallego. De hecho, incluso hemos hablado
algo ya con Bico de Xeado. A ver si sale.
https://www.diariodepontevedra.es/articulo/pontevedra/es-tierra-olivos-
infravaloramos/202109131359271159900.html|

El aceite de oliva: variedades mas importantes del

mercado

El aceite de oliva es considerado uno de los pilares de la gastronomia mediterranea. El
consumo moderado de aceite de oliva estd recomendado por sus interesantes propiedades
para la salud, ademéas de que es la forma méas saludable de complementar todo tipo de
recetas y platos de forma sencilla.

En el mercado los precios del aceite fluctian de forma constante y encontramos aceites de
diferentes variedades de aceitunas con precios distintos. Ademas el precio del aceite se ve
influido por la evolucion de las cosechas en los principales productores mundiales, como
Italia, TUnez o Grecia, junto con Espafa.

Preciodelaceite.es, el lugar de referencia donde comparar el precio del aceite actual
Para conocer elprecio del aceite actual siempre podemos recurrir a la web
de preciodelaceite.es. En esta web se recogen los precios oficiales del aceite de oliva
actualizados por los diferentes portales reconocidos del sector, como poolred.

En preciodelaceite.es recogen el precio del aceite de oliva virgen extra, del aceite de oliva
virgen y del aceite de oliva lampante para que el usuario tenga siempre a su disposicion los
precios actualizados de las distintas variedades. Esto permite tener un conocimiento de la
situacion del mercado, de los precios que el consumidor va a percibir en los
supermercados y de la evolucion internacional del mercado en general.

¢, Qué tipos de aceite de oliva son los mas importantes?

En cuanto a mercado se analiza el precio de tres tipos de aceite de oliva fundamentalmente,
que son:

Aceite de oliva virgen extra

Este tipo de aceite es obtenido solo a través de procedimientos mecanicos y tiene como
maximo una acidez del 0,8 %. A menor grado de acidez mayor es la calidad del aceite de
oliva. Ademas, para determinar si virgen extra, se utilizan otros parametros como el indice
de peroxidos, las ceras o el K270. Solo tras un analisis exhaustivo de estos parametros se
concede a un aceite la categoria de virgen extra.

Aceite de oliva virgen

El aceite de oliva virgen se extrae de la misma forma que el virgen extra, pero el grado de
acidez se encuentra entre el 0,8 y el 2 %. Esto puede deberse a un peor estado de las

Paseo de la Estacion 30, 82 planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091 infaoliva@infaoliva.com

Pagina 17


mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564
https://www.diariodepontevedra.es/articulo/pontevedra/es-tierra-olivos-infravaloramos/202109131359271159900.html
https://www.diariodepontevedra.es/articulo/pontevedra/es-tierra-olivos-infravaloramos/202109131359271159900.html
https://www.preciodelaceite.es/
https://www.preciodelaceite.es/de-oliva-poolred/

=
T

I F 5}@ n facebook.com/infaoliva =]
I q D:] @Infaoliva E-"'

Federacidn Espaiola de Industriales Fabricantes de Aceite de Oliva

13 de septiembre de 2021
RESUMEN DE PRENSA

aceitunas en la mayor parte de los casos. En cuanto a su olor o su sabor no tiene la misma
calidad que el virgen extra. Ademas de que incluye menos antioxidantes naturales y
compuestos beneficiosos para la salud.

Aceite de oliva lampante

Es el zumo obtenido de las aceitunas de menor calidad, normalmente de entre las recogidas
en el suelo o que ya estan en proceso de fermentacion. Este aceite tiene una acidez superior
al 2 % y otros defectos de olor y sabor, lo que hace que no sea apto para el consumo
humano. Se utiliza para elaborar otros productos y subproductos.

El aceite de oliva es un producto imprescindible para seguir una dieta saludable. En nuestro
pais tenemos la fortuna de ser uno de los principales productores a nivel internacional.
https://digitalsevilla.com/2021/09/13/el-aceite-de-oliva-variedades-mas-importantes-del-
mercado/
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