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Unión de Uniones se muestra contraria a la propuesta del 
MAPA de norma de comercialización para el aceite 
Unión de Uniones de Agricultores y Ganaderos ha expresado su total oposición ante la 
aprobación del proyecto de Real Decreto sobre una norma de comercialización del aceite de 
oliva, al considerar los instrumentos de regulación contenidos, tal y como se plantean, serán 
ineficaces para recuperar los precios. 
La organización considera que el almacenamiento privado, la cosecha temprana o la regulación 
de rendimientos en el sector olivarero serán medidas vacías si no se enmarcan en un plan de 
actuaciones y compromisos sectoriales que hoy por hoy no existe. 
Unión de Uniones pide al MAPA soluciones más holísticas para recuperar al sector de la crisis 
de precios en la que ha caído. A juicio de la organización los instrumentos de autorregulación 
contemplados en dicho Real Decreto, articulados por el Ministerio, son un mal parche. La 
organización denuncia que, en la forma en que el borrador está redactado, con la inmovilización 
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de aceite se pone en manos de la especulación un volumen de almacenamiento gratis que facilita 
a los intermediarios el control del mercado. 
 

 
 
Asimismo, en caso de que finalmente se tramite el proyecto, la organización considera que bajo 
ningún concepto deberían aplicarse las medidas de forma que penalicen al olivar tradicional y 
menos productivo. ñEn otros sectores, como el vino, las restricciones se plantean a las 
explotaciones m§s intensivas al atribuirles una mayor responsabilidad en el problemaò, 
argumentan, ñy, sin embargo, en el olivar nos quieren tratar a todos con el mismo raseroò. 
En relación a los instrumentos contemplados, un claro ejemplo del escaso efecto de este tipo de 
medidas es, según Unión de Uniones, el almacenamiento privado llevado a cabo recientemente 
por la Comisión Europea. Entre noviembre de 2019 y febrero de 2020, se financió la retirada 
durante seis meses de 196.000 toneladas de aceite del mercado español (un 14% de una 
cosecha media), con un coste total de 27,4 millones de euros. Sin embargo, los precios del aceite 
no solo no han mejorado respecto a la situación previa a la aplicación de la medida, si no que 
han descendido, en concreto, un 11% el lampante, un 9% el aceite de oliva virgen (AOV) y un 
6% el aceite de oliva virgen extra (AOVE). 
Por su parte, entre octubre de 2019 y junio de 2020 ï mismo periodo en que se almacenaba el 
aceite español ï las importaciones de aceite han aumentado un 58% por encima de la media de 
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los últimas cuatro campañas; fundamentalmente con procedencia de Túnez y Portugal, desde 
donde han aumentado las compras un 164%. 
Unión de Uniones propone que se mejore la legislación relativa al etiquetado en origen, se 
persiga efectivamente el fraude a todos los niveles y se consoliden compromisos sectoriales para 
no saturar más el mercado con importaciones en situaciones de sobreproducción y precios 
bajos. Igualmente, la organización reclama que se concentren las ayudas de la PAC en los 
profesionales del sector y una política que apoye verdaderamente al olivar tradicional, en lugar 
de empujar a los olivicultores a intensificar cada vez más sus producciones para poder salir 
adelante. 
https://www.interempresas.net/Produccion-Aceite/Articulos/311977-Union-Uniones-se-muestra-
contraria-propuesta-MAPA-norma-comercializacion-aceite.html  
 

 
  

Las DOP Campo de Montiel y Campo de Calatrava prevén 
una campaña de aceite media, a la espera de alzas de 
precios 
Julia Yébenes  
En Campo de Calatrava, la recolección podría moverse en el promedio de 30 millones de 
kilos de aceituna de la DO, por encima de la producción de la pasada campaña. En Campo 
de Montiel estiman cifras por debajo de su potencial, de entre 40 y 50 millones 
Tras una campa¶a ócortaô y lastrada por la sequ²a y la vecer²a, la nueva temporada de recogida 
de aceituna y aceite, a poco más de dos meses para su inicio, se presenta en Ciudad Real con 
buenas expectativas de producción. 
En general, el fruto ha cuajado bien en las comarcas de tradición oleícola, Calatrava, Pastos, 
Montes Norte y Montiel, aunque la ausencia de precipitaciones del verano y las altas 
temperaturas ha provocado una evoluci·n irregular. Hay puntos con olivares que han tirado ñalgo 
de aceitunaò, y en otros ha engordado menos. 
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Afortunadamente, la calidad de los aceites ser§ ñexcepcionalò, sobre todo los elaborados con 
variedades del territorio y bajo sellos protegidos como las denominaciones de origen protegida 
buscando los más altos estándares en los virgen extra. 
Aceite Campo de Calatrava 
Es el caso de la DOP Aceite Campo de Calatrava, que ampara los aceites que producen los 
olivares de 16 localidades en los que predominan los suelos volcánicos, y una media anual  de 
5.210 toneladas de aceite. 
El presidente de la entidad, Juan Pedro D²az Bustamante, se¶ala que ñhay bastante fruto en 
generalò, y si las condiciones climatol·gicas son favorables la cosecha ñser§ aceptableò. 
Aunque ñtodav²a falta tiempoò para hacer cuantificaciones, a su juicio, la recolecci·n podr²a 
moverse en el promedio de 30 millones de kilos de aceituna de la DO, por encima de la 
producción de la pasada campaña. 
El punto negativo para Díaz son los precios del aceite, hundidos desde hace dos años, y sin visos 
de recuperación, a pesar del almacenamiento privado llevado a cabo a principios de año para 
recuperar las cotizaciones. 
En su opinión, el valor de los aceites en origen -alrededor de dos euros el kilo de virgen extra, y 
por debajo los virgen y lampantes-, es devastador, pero mucho más cuando proceden de olivares 
tradicionales de secano. La actividad en este tipo de explotaciones ñes ruinosaò, principalmente 
para los productores. 
Por ello, mientras que ñcumplimosò las exigencias que marca la norma de producci·n de Aceite 
Campo de Calatrava, a la hora de elaborar aceites exclusivamente con las variedades Cornicabra 
y Picual, D²az espera que los precios ñremontenò. 
Aceite Campo de Montiel 
En la misma línea, el presidente de la DOP Aceite Campo de Montiel, José María Arcos, también 
estima una cosecha ñmediaò, aunque ñno tan abundante como se preve²aò. 
El fruto en la zona de influencia de la entidad ñha mejoradoò, tras las lluvias ca²das en la primera 
semana de agosto, y han contrarrestado los efectos de las altas temperaturas registrados tras la 
floración, que llevaron a que ñel §rbol tirara frutoò. 
ñDonde ha ca²do agua, explica, se nota una mejor²a del aceituna, y que se ha recuperado y tiene 
otro verdorò. 
En general, de cara a la maduraci·n final, los olivares de la comarca gozan de buena salud, ñsin 
enfermedades ni plagasò, aunque ñtodo depende del tiempoò. sfdsfadf dfs dfsd f asdfa sad fsad 
Para la DO Aceite Campo de Montiel, su máximo directivo prevé cifras de producción por debajo 
de su potencial, que es de 54 millones de kilos de aceituna. ñPodr²a quedarse, apunta, en entre 
40 y 50 millonesò para elaborar aceites ñde gran calidadò. 
M§s en negativo, coincide en denunciar ñlos bajos precios en origenò, con valores in®ditos en el 
mercado de 2,10 euros el kilo de aceite de máxima cualificación, como son los aceites de oliva 
virgen extra, AOVE. 
Son valores sobrevenidos, según Arcos, por la conjunción de tres factores: el gran volumen de 
existencias en el enlace de campaña, con 31.185 toneladas en Ciudad Real, los aranceles del 
25% impuestos por EEUU, frente a otros países competidores sin esta carga, y la bajada del 
consumo por la caída del turismo internacional. 
Con todo, Arcos ha reconocido la necesidad de invertir la estrategia de comercialización en el 
§mbito dela DO, y subir el porcentaje ñpor debajo del 20% de producto envasado, frente al 
dominante granel, con el fin de obtener ñm§s rentabilidad y valor a¶adidoò. 
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Es la opción de la cooperativa Nuestra Señora de La Antigua y Santo Tomas de Villanueva, que 
Arcos también preside, al dedicar el 25% de sus 15 millones de kilos de aceituna de media a 
aceites embotellados. 
El objetivo es ñobtener productos cualificadosò tras la selecci·n para poder competir ñcon la 
m§xima calidadò, se¶alan desde la DO, dentro de los par§metros espec²ficos del Aceite Campo 
de Montiel elaborado por la mezcla natural de las variedades mayoritarias cornicabra y picual. 
Cosecha media alta 
Juan Miguel Requena, un productor de Villanueva de la Fuente, vinculado a esta DO, coincide 
en que la cosecha será «media alta», aunque el fruto esté «pequeño» por la falta de lluvias. 
Las perspectivas, según opina, son «buenas», y por ello «habría que competir a través de la 
calidad diferenciada». 
Requena explota 40 hectáreas de cornicabra y picual tradicional, de bajo rendimiento y de 
secano, con unos rendimientos de entre 1.000 y 1.500 kilos por hectárea, «muy por debajo de 
los más de 8.000» de sus vecinos andaluces en regadío. La mayor rentabilidad y las 
subvenciones de 600 euros por hectárea que pagan en esta comunidad permite a sus oleicultores 
«que se modernicen». Por contra, «para nosotros es una ruina» porque la ayudas son «de 120 
euros por hectárea. 
https://www.lanzadigital.com/economia/campo/las-dop-campo-de-montiel-y-campo-de-
calatrava-preven-una-campana-de-aceite-media-a-la-espera-de-alzas-de-precios/  
 

 
 

Dcoop se une al proyecto de concentración de la oferta 
oleícola 
Sumando su producción a granel del orden de 125.000 ton anuales 
Olimerca. El Consejo Rector de Dcoop ha aprobado adherirse al proyecto de concentración de 
la oferta de aceites de oliva a granel que se está impulsando desde Cooperativas 
Agroalimentarias de Andalucía y en el que vienen participando otros grupos y cooperativas a 
título individual en los últimos meses. 

mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564
https://www.lanzadigital.com/economia/campo/las-dop-campo-de-montiel-y-campo-de-calatrava-preven-una-campana-de-aceite-media-a-la-espera-de-alzas-de-precios/
https://www.lanzadigital.com/economia/campo/las-dop-campo-de-montiel-y-campo-de-calatrava-preven-una-campana-de-aceite-media-a-la-espera-de-alzas-de-precios/


 

 
facebook.com/infaoliva 

  
@Infaoliva 

RESUMEN DE PRENSA  
2 de septiembre de 2020 

 

 

 Paseo de la Estación 30, 8ª planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091   infaoliva@infaoliva.com 

   Página 6 

  

Dicho proyecto está avanzando y supondría dar un paso decidido hacia una de las respuestas 
necesarias para abordar la situación actual de crisis de precios: la unión de almazaras con objeto 
de reducir el número de oferentes en el mercado frente a un mayor oligopolio de la demanda. 
La fórmula planteada es flexible, transparente, participativa, abierta a la adhesión de más 
operadores y donde cada entidad aporta su comercialización a granel con la ambición de 
alcanzar el mayor volumen posible para tener mejores oportunidades en el mercado; Dcoop es 
uno más sumando su producción a granel que puede rondar las 125.000 toneladas anuales de 
media. 
Dcoop confía en que los otros grupos que han trabajado en el proyecto como Interóleo y 
Jaencoop, también aprueben su incorporación para comenzar a trabajar 
Esta iniciativa se ha venido debatiendo en la Junta de Sección de Aceite de Dcoop ïdonde están 
representadas todas las cooperativas de esta actividad- y se ha visto acorde con uno de los ejes 
de actuación que viene practicando Dcoop desde sus orígenes: la concentración de la oferta, 
liderando las integraciones de grupos (la antigua Hojiblanca, Cordoliva, Sierra Norte, Tierras 
Altasé) y sumando cooperativas a t²tulo individual hasta convertirse en el mayor productor 
oleícola mundial. 
Dcoop confía en que los otros grupos que han trabajado en el proyecto como Interóleo y 
Jaencoop, así como las demás almazaras participantes, también aprueben su incorporación para 
comenzar a trabajar ya la próxima campaña. 
Asimismo espera que se puedan sumar más entidades a esta iniciativa, porque todas tenemos 
los mismos objetivos: intentar conseguir la mayor rentabilidad posible para nuestros asociados. 
https://www.olimerca.com/noticiadet/dcoop-se-une-al-proyecto-de-concentracion-de-la-oferta-
oleicola/f5d89e36699ec57aa90c450dde503df5  
 

Investigadores australianos a favor del aceite de oliva 
Han demostrado los beneficios contra la tensión arterial 
Olimerca.- A pesar de que desde España y otros países productores numerosos investigadores 
ya venían afirmando las distintas propiedades saludables del AOVE en la salud humana, hoy un 
estudio australiano acaba de refrendar que su consumo diario permite reducir la presión arterial, 
un factor de riesgo importante de enfermedad cardiovascular y que además es una de las 
enfermedades silenciosas que más muertes provoca. 
 
Esta conclusión ha sido recogida por la revista Nutrients en base al estudio realizado en la 
Universidad La Trobe (estado de Victoria) en 50 adultos sanos con diversos hábitos alimentarios. 
Descubrieron que cuatro cucharadas de aceite de oliva virgen extra por día podrían reducir la 
presión arterial sistólica central (arterias principales como la aorta) y periférica (arterias más 
pequeñas, por ejemplo, en los brazos), respectivamente. 2,5 y 2%. 
 
El profesor Moschonis, asociado con el estudio, cree que estos hallazgos "proporcionan 
evidencia de una intervención dietética ampliamente accesible que puede reducir el riesgo 
cardiovascular en poblaciones no acostumbradas al alto consumo de aceite de oliva virgen 
extra". destacando que estas enfermedades son la principal causa de muerte en el mundo. 
https://www.olimerca.com/noticiadet/investigadores-australianos-a-favor-del-aceite-de-
oliva/32d103ea6c0c6c3f8e8d5619497c1349  
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¿Cómo beneficia el aceite de oliva a personas con covid-19? 
Desde hace meses nuestra sociedad convive en tiempos de coronavirus. Una pandemia que 
ha hecho que cambiemos nuestros hábitos de vida, de relaciones sociales y de trabajo con el 
objetivo principal de protegernos del Covid-19. Muchas investigaciones se han basado en la 
alimentación como primer paso para ayudarnos a vencer esta enfermedad, y en este artículo 
nos vamos a centrar las investigaciones del aceite de oliva relacionadas con esta pandemia. 
Como ya sabemos, el aceite de oliva virgen extra se trata de un alimento natural con 
excelentes propiedades y beneficios para nuestra salud. Con lo que forma parte de uno de 
los pilares fundamentales de la dieta mediterránea. 
En nuestro país es una alimento básico dentro de nuestras cocinas, ya sea para consumir un 
maravilloso aove en crudo o para conseguir los mejores resultados para nuestras frituras. 
Debido a ello diversos centros investigadores  científicos y universitarios, se han lanzado a la 
investigación de qué puede aportarnos el aceite de oliva ante esta situación, tanto como 
método preventivo como posible ayudas a la hora de realizar un tratamiento post contagio. 
El Hospital de Jaén, apuesta por el aceite de oliva contra el COVID 19 
El principal estudio de aove nos llega desde el Hospital Universitario de la ciudad de Jaén, 
considerada capital mundial del aceite de oliva. Esta investigación se basa en un estudio para 
observar la progresión de un paciente afectado por COVID-19, para comprobar la eficacia de la 
aportación a estos pacientes de un complemento alimenticio, procedente de un extracto de 
polifenoles de la aceituna. 
La primera fase de este estudio, se realizará sobre 60 pacientes perteneciente a un grupo de 
riesgo, personas mayores de 60 años.  Y en caso de comprobar resultados positivos, se 
realizaría un segundo estudio aplicando este tratamiento procedente del aceite de oliva en una 
población más amplia. 
Sergio Granados, investigador principal del proyecto, afirma que ñhay evidencias cient²ficas 
contrastadas demuestran las propiedades saludables de los compuestos presentes en la 
aceituna y en sus derivados, como el aceite de oliva virgen extra, o extractos en forma de 
suplementos nutricionales, y respaldan el beneficio de su ingesta». 
Reafirmando el potencial de beneficios que puede tener el aceite de oliva frente a esta 
enfermedad, el investigador Sergio Granados ha insistido en que ñel aceite de oliva tiene 
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propiedades como la mejora del sistema inmune, antiinflamatorias, antitrombóticas, 
antioxidantes, e incluso antivirales y antibacterianas; entre otras, que permanecen intactas 
en complementos nutricionales como el empleado en nuestro estudio, nos impulsan a pensar 
que pueden contribuir a contener la progresión de la covid-19 de manifestaciones leves a cuadros 
clínicos graves». 
Concretamente, el complemento alimenticio sobre el que se basa esta investigación se 
denomina Alyvium. Una sustancia extraída de la aceituna caracterizada por incluir fenoles y 
polifenoles, lo que aporta beneficios para la salud de carácter antioxidante, antiinflamatorio y 
anti-agregante. 
Este complemento alimenticio procedente del aceite de oliva no es nuevo, si no que lleva tiempo 
en el mercado enfocado especialmente al cuidado de la piel y el sistema inmuntario. 
El estudio está enfocado directamente sobre la primera etapa de la enfermedad, donde el 
paciente presenta una sintomatología leve. Debido principalmente a que, como 
afirma  Granados, «una actuación en una fase más temprana es muy beneficioso para el 
paciente de forma directa y para el sistema sanitario de forma indirecta». 
"Una actuación en una fase más temprana es muy beneficioso para el paciente de forma directa 
y para el sistema sanitario de forma indirecta". 
Sin duda esta investigación realizada por el Hospital Universitario de Jaén, refleja una vez 
más, los beneficios que nos aporta para nuestra salud la ingesta de aceite de oliva virgen 
extra. Considerado como un superalimento, el AOVE se muestra como un potencial aliado en 
esta lucha contra la pandemia del COVID 19. 
https://adeoliva.com/beneficios-aceite-de-oliva-contra-covid-19/  
 

 
 

La empresa oleícola Aires de Jaén mejora sus instalaciones 
en Jabalquinto para uso turístico 
La empresa oleícola Aires de Jaén ha abordado, con el apoyo de la Diputación de Jaén, la mejora 
de sus instalaciones en Jabalquinto (Jaén) de cara a potenciar sus instalaciones como atractivo 
del oleoturismo. 
El diputado de Promoción y Turismo, Francisco Javier Lozano, y el diputado de Agricultura, 
Ganadería, Medio Ambiente y Cambio Climático, Pedro Bruno, han visitado la sede de la 

mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564
https://adeoliva.com/propiedades-del-aceite-de-oliva-oleocanthal/
https://adeoliva.com/propiedades-del-aceite-de-oliva-oleocanthal/
https://adeoliva.com/beneficios-aceite-de-oliva-contra-covid-19/


 

 
facebook.com/infaoliva 

  
@Infaoliva 

RESUMEN DE PRENSA  
2 de septiembre de 2020 

 

 

 Paseo de la Estación 30, 8ª planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091   infaoliva@infaoliva.com 

   Página 9 

  

empresa para conocer la intervención que se está desarrollando. Se trata de un proyecto acogido 
a las ayudas de la Diputación para la realización de proyectos destinados al aprovechamiento 
turístico de almazaras. 
El diputado de Promoción y Turismo ha subrayado el valor de un proyecto como este, "que 
mejora estas instalaciones de cara a ofrecer un servicio turístico de calidad, donde conocer el 
proceso de elaboración del aceite de oliva, visitar el olivar, la almazara o la envasadora". 
Diputación ha concedido una subvención de 20.000 euros a esta actuación, con la que estas 
instalaciones se dotan de espacios para la celebración de catas, exposiciones y eventos. La 
intervención ha incluido la incorporación de diferentes elementos tecnológicos y multimedia, así 
como de sistemas de climatización. 
Lozano ha puesto de relieve el compromiso de la Diputación "para seguir trabajando y reforzando 
OleotourJaén, un producto turístico en el que ya contamos con más de 120 empresas, con spas, 
alojamientos singulares, oleotecas, empresas de servicios turísticos, catas, museos y centros de 
interpretación, talleres de artesanía, cortijos y otros espacios singulares, entre otros recursos". 
El diputado de Promoción y Turismo ha subrayado la importancia de "seguir posicionando la 
provincia de Jaén como referencia nacional e internacional en el oleoturismo". 
La convocatoria de ayudas de Diputación para la realización de proyectos destinados al 
aprovechamiento turístico de las almazaras de la provincia cuenta con dos líneas, una destinada 
a la adecuación de instalaciones, en la que se enmarca la intervención de Aires de Jaén; y otra 
para proyectos de difusión y promoción de las actividades de oleoturismo. 
La almazara Aires de Jaén fue inaugurada en noviembre de 2019. Fundada en 2013, esta 
empresa inició su trayectoria como comercializadora, en 2013 incorporó a su actividad el 
envasado y, en 2019, concluyeron su almazara. Están presentes en más de 50 países, donde 
comercializan más de ocho millones de litros de aceite de oliva. 
El pasado mes de julio, su aceite 'Finca de Badenes Cosecha Temprana' fue reconocido con la 
medalla de oro en el Oil China Competition, concurso internacional organizado por el Ministerio 
de Agricultura y Comercio Agrícola del Centro de Promoción del Gobierno chino, junto al Consejo 
Chino para el Fomento del Comercio Internacional. 
https://www.20minutos.es/noticia/4367588/0/turismo-masjaen-la-empresa-oleicola-aires-de-
jaen-mejora-sus-instalaciones-en-jabalquinto-para-uso-turistico/  
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Planas defiende la PAC como instrumento de consolidación 
de la explotación familiar y profesional 
El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentación, Luis Planas, ha defendido la Política Agrícola 
Común (PAC) como instrumento de consolidación de la explotación familiar y profesional. 
Así lo ha puesto de manifiesto en la reunión que ha mantenido este miércoles con una 
representación de Unión de Uniones en un encuentro centrado en la reforma de la PAC para el 
periodo 2021-2027 y en la representatividad de las organizaciones profesionales agrarias. 
En concreto, Planas ha informado sobre el punto en el que se encuentran las negociaciones, 
tanto en Europa como en España, así como del Plan Estratégico Nacional. 
Respecto a las negociaciones europeas, el ministro ha subrayado el apoyo a la Presidencia 
alemana para alcanzar un acuerdo político este semestre y con respecto al Plan Estratégico, ha 
expuesto el calendario, así como el estado de los principales elementos del debate político con 
las comunidades autónomas. 
Otros elementos claves del plan, que ya ha sido abordado con las comunidades autónomas y 
con el sector, es la definición de agricultor genuino, régimen de pequeños agricultores, ayuda 
básica, regionalización y derechos individuales, limitación de pagos y ecoesquemas y agricultura 
ecológica. 
El ministro ha explicado las propuestas de su departamento para cada uno de estos temas a 
Unión de Uniones y ha agradecido a la organización sus aportaciones para lograr un documento 
nacional de consenso centrado en los agricultores y ganaderos y en la explotación familiar y 
profesional como eje de la política agraria en España. 
Con respecto a la representatividad de las organizaciones agrarias, el ministro se ha 
comprometido a desbloquear la situación actual motivada por el marco legal vigente, para lo cual 
ha pedido el máximo consenso posible para poder llevarlo a cabo. 
Por su parte, Unión de Uniones ha trasladado a Planas la "mala situación" de precios que afecta 
a importantes producciones de la agricultura y ganadería y ha pedido la actuación del Gobierno 
para revertirla. 
En la reunión, la organización ha marcado también sus prioridades sobre la aplicación nacional 
de la futura PAC y ha vuelto a reiterarse en la obligación de cumplir la Ley de Representatividad 
y convocar elecciones en el campo. 
Unión de Uniones ha recalcado la crisis de precios que afecta a los sectores estratégicos como 
aceite de oliva, vitivinícola, cereales o leche y que, pese a las modificaciones introducidas en la 
ley, persisten los desequilibrios en la cadena alimentaria y la debilidad de los productores. 
https://www.cope.es/actualidad/economia/noticias/planas-defiende-pac-como-instrumento-
consolidacion-explotacion-familiar-profesional-20200902_876951 
 

Ministra alemana alude al escepticismo del consejo de la UE 
por Mercosur 
La mayoría de los ministros de Agricultura europeos son escépticos sobre la posibilidad de una 
pronta ratificación del acuerdo de libre comercio entre la Unión Europea (UE) y el Mercosur, 
según la titular alemana, Julia Klöckner. 
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La propia Klöckner se mostró en contra de una ratificación del acuerdo en las actuales 
circunstancias en el marco de un encuentro informal que preside este martes de los ministros 
europeos en Coblenza (oeste de Alemania). 
ñEn Sudam®rica se tala la selva pluvial para crear tierra de labranza y los agricultores europeos 
tendr²an que competir con productos producidos con est§ndares ecol·gicos m§s bajosò, dijo 
Klöckner al margen del encuentro, en declaraciones recogidas por medios alemanes. 
Según la ministra alemana, la mayoría de los ministros no cree que el acuerdo pueda 
ratificarse ahora, lo que es un condición para que entre en vigor. 
Precisamente, este lunes, la canciller alemana, Angela Merkel, y el presidente de Uruguay, 
Luis Lacalle Pou, concluyeron que hay varios asuntos pendientes ñpor resolverò en el 
acuerdo entre la UE y el Mercado Común del Sur (Mercosur), según el mandatario uruguayo. 
Lacalle Pou confirmó la conversación mantenida con la canciller de Alemania, país que ocupa la 
presidencia semestral de la UE, para reactivar el acuerdo alcanzado en junio de 2019 entre 
ambos bloques. 
ñEl acuerdo avanza aunque no con la velocidad esperada. Temas ambientales y de 
procedimiento (además de la pandemia) quedan por resolver. Convenimos en hacer un 
seguimiento con nuestros equipos y evaluar resultadosò, se¶al· Lacalle en un mensaje publicado 
en Twitter. 
El presidente uruguayo había manifestado su intención de hablar con la canciller en ejercicio de 
la presidencia pro tempore del Mercosur, que ejerce Uruguay este semestre. 
https://www.efeagro.com/noticia/ministra-alemana-escepticismo-ue-mercosur/  
 

 
 

Andalucía, Medidas excepcionales ante la Covid-19 para los 
temporeros durante la campaña del olivar 
El Consejo de Gobierno ha tomado conocimiento de la Orden de Salud Pública dirigida a titulares 
de explotaciones agrícolas y ganaderas andaluzas que contratan a personas trabajadoras 
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temporales para la realización de las distintas campañas agrícolas y ganaderas con el objetivo 
de alcanzar un entorno seguro frente al Covid-19. Estas medidas, incluidas en la Guía que ha 
elaborado el grupo de trabajo de la Dirección General de Salud Pública y Ordenación 
Farmacéutica para este tipo de explotaciones, tienen como fin limitar la aparición de 
brotes ocasionados por el virus en explotaciones agrarias, forestales y agroforestales 
favoreciendo su detección temprana y mitigando sus consecuencias. 
De este modo, se establece que las personas titulares de dichas explotaciones deberán elaborar 
un plan de contingencia específico frente al Covid-19 antes de la contratación de dichos 
trabajadores. Asimismo, deberán poner en conocimiento y colaborar con las autoridades 
sanitarias ante cualquier posible sospecha o caso compatible con el Covid-19. 
Por otro lado, los empresarios deberán habilitar alojamientos que permitan el aislamiento de 
trabajadores contagiados o sospechosos debiendo asegurar las condiciones de habitabilidad, 
salubridad e higiene. 
Asimismo, se contempla que en todas las explotaciones se establezcan medidas 
preventivas respecto a la prevención y control del Covid-19, como son la información y 
formación de los trabajadores, la disposición de cartelería informativa, medidas de limpieza, 
desinfección y ventilación en vehículos de transporte colectivos, control de acceso a los lugares 
de trabajo, limitando las visitas de personal y empresas externas a la explotación, uso de zonas 
comunes y actividad laboral que eviten las aglomeraciones y permita mantener la distancia de 
seguridad, uso de mascarilla obligatorio, establecimiento de grupos de trabajo o cuadrillas 
estables, identificación y señalización del aforo en zonas comunes, uso individual de los útiles 
y equipos de trabajo y colocación de geles hidroalcohólicos en puntos estratégicos. 
También se escalonarán las distintas pausas o descansos mediante turnos correspondientes 
a cuadrillas o grupos de trabajo, se facilitará agua potable de consumo evitando aquellos repartos 
que conlleven un uso compartido, se garantizará que la persona que tenga un diagnóstico 
confirmado de Covid-19 o sea considerado contacto estrecho de un caso confirmado, no acuda 
a trabajar y se dispondrá de un listado con todos los datos identificativos de los trabajadores 
temporales. 
https://www.horajaen.com/2020/09/02/medidas-excepcionales-ante-la-covid-19-para-los-
temporeros-durante-la-campana-del-olivar/ 
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Guerra abierta en la vendimia: Denuncia ante la AICA por 
unos precios por debajo de los costes y amenaza de 
concentraciones 
Los viticultores están dispuestos a dar la batalla contra los precios de la uva en esta vendimia. 
Si en la DO Valdepeñas ya han acordado paralizarla, desde la Unión de Pequeños Agricultores 
y Ganaderos UPA de Castilla-La Mancha ya se ha trasladado a la Agencia de Información y 
Control Alimentarios (AICA) el malestar y descontento de los viticultores por los primeros precios 
publicados en las tablillas a los que los bodegueros pagan la uva, que representan precios por 
debajo de los costes, y advierten de que no descartan concentraciones de protesta. 
Asimismo, UPA le ha trasladado a la directora de la AICA, Gema Hernández, la situación de 
posible fraude, con la publicación de unos precios por debajo de los costes de producción. 
Así lo ha dado a conocer este martes 1 el sindicato agrario en un comunicado de prensa, en el 
que ha insistido en que tanto la Consejería de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural como el 
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación deben mostrar su compromiso con la ley de la 
Cadena Alimentaria. 
LOS VITICULTORES ESTÁN VIENDO «LOS PRECIOS VERGONZOSOS, ROZANDO EL 
FRAUDE, Y SE CONVIERTEN EN PRECIOS DE REFERENCIA EN EL PEOR AÑO POSIBLE 
PARA ELLOS» 
Un compromiso que, según UPA,» pasa por hacer públicos los costes de producción del sector 
para que los agricultores y ganaderos sepan a qué atenerse a la hora de vender sus productos, 
a un precio razonable, a un precio justo por encima de los costes de producción, un precio fijado 
por contrato y por escrito». 
En este sentido, han recordado que el ministro de Agricultura afirmó que no se puede vender con 
unos precios por debajo de los costes de producción, ñse deben fijar y cuantificar los costes de 
producci·n tal y como establece la ley de la Cadena. Y no se est§ haciendoò, han recodado 
desde UPA. El Ministerio, según la organización agraria, tiene que obligar a que se cumpla la 
ley. ñHan sido muchos esfuerzos desde inicio de a¶o para que esta norma salga adelante como 
para que ahora se la salten y la incumplan a las primeras de cambioò, ha dicho Juli§n Morcillo en 
referencia a las movilizaciones de agricultores del pasado invierno quien, asimismo, ha afirmado 
que ñSi hay bodegas que publican tablillas por debajo de la ley, estarán incumpliendo o 
estafandoò, con lo cual hay que denunciar estas situaciones. 
Asimismo, UPA ha señalado que está a la espera de reunirse esta misma semana con la directora 
de la AICA para trasladarle en persona cómo los viticultores están viendo «los precios 
vergonzosos, rozando el fraude, y se convierten en precios de referencia en el peor año posible 
para ellos». 
Además, también le harán saber que algunas bodegas se aprovechan de un producto perecedero 
como la uva para ofrecer bajos precios. En esta reunión, los responsables de UPA solicitarán la 
aplicación de la ley de la Cadena Alimentaria, la vigilancia de su cumplimiento, así como la 
publicación de los costes de producción por parte del Ministerio. 
https://agroinformacion.com/guerra-abierta-en-la-vendimia-denuncia-ante-la-aica-por-unos-
precios-por-debajo-de-los-costes-y-amenaza-de-concentraciones/  
 

mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564
http://upaclm.es/
https://agroinformacion.com/aica-impone-257-sanciones-en-el-primer-semestre-tras-reconocer-por-primera-vez-los-costes-de-produccion-en-la-compraventa/
https://agroinformacion.com/aica-impone-257-sanciones-en-el-primer-semestre-tras-reconocer-por-primera-vez-los-costes-de-produccion-en-la-compraventa/
https://agroinformacion.com/planas-lo-deja-claro-hay-obligacion-legal-de-negociar-los-contratos-a-partir-de-costes-produccion/
https://agroinformacion.com/planas-lo-deja-claro-hay-obligacion-legal-de-negociar-los-contratos-a-partir-de-costes-produccion/
https://agroinformacion.com/guerra-abierta-en-la-vendimia-denuncia-ante-la-aica-por-unos-precios-por-debajo-de-los-costes-y-amenaza-de-concentraciones/
https://agroinformacion.com/guerra-abierta-en-la-vendimia-denuncia-ante-la-aica-por-unos-precios-por-debajo-de-los-costes-y-amenaza-de-concentraciones/


 

 
facebook.com/infaoliva 

  
@Infaoliva 

RESUMEN DE PRENSA  
2 de septiembre de 2020 

 

 

 Paseo de la Estación 30, 8ª planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091   infaoliva@infaoliva.com 

   Página 14 

  

   
  
Últimos días para participar en el XVII Premio Internacional de Cocina con AOVE 
Las inscripciones se podrán efectuar hasta el 7 de septiembre 

 
01 SEP 2020 / 14:47 H. 
 Ver comentarios 
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Desde el pasado 16 de julio la Diputación de Jaén ha puesto en marcha la que es ya su edición 
XVII del Premio Internacional de Cocina con Aceite de Oliva Virgen Extra ñJa®n Para²so Interiorò. 
Ha dejado abiertas las inscripciones durante todo el verano y entramos ahora en la semana final 
para poder añadir inscritos. 
El proceso es este año un poco diferente porque se trata de una prueba online: la inscripción se 
hace como todos los años a través del portal www.dipujaen.es pero además los cocineros han 
de compartir su vídeo receta en su perfil de Instagram y etiquetar al perfil @jaenseleccion para 
completar el proceso de inscripción y dejar su propuesta creativa visible para todo el que siga el 
concurso. Es una manera de hacer partícipes a todos los interesados en recetas elaboradas con 
Aceite de Oliva Virgen Extra. 
¿A quién va dirigido el premio? 
Se trata de un concurso dirigido a cocineros profesionales y personas físicas que se dediquen al 
sector hostelero, y este año se celebra de forma online para todo el proceso de selección, 
contando con una final en directo en Jaén el 28 de septiembre. Una decisión tomada hace varios 
meses debido a la situación marcada por la covid-19 y que ha evitado las fases previas de 
degustación de platos, haciendo todo el proceso a través de plataforma online y haciendo solo 
una fase de cocina en directo para los tres finalistas. 
Con el objetivo de promocionar el Aceite de Oliva Virgen Extra de la provincia e incentivar su 
consumo, siendo uno de los productos de calidad, posiciona la ciudad y provincia de Jaén como 
referente en Aceite de Oliva Virgen Extra. El empleo de los aceites Jaén Selección en las recetas, 
significa además la promoción de los que son los mejores aceites de Jaén de la última cosecha. 
¿Cómo participar? 
Instagram es la plataforma que acoge este concurso que se celebra por 17º año consecutivo, 
siendo uno de los más relevantes de nuestro país. 
La participación es gratuita y solo se puede presentar una vídeo receta por cocinero, tratándose 
de un plato en el que uno de los ocho aceites ñJa®n Selecci·nò sea uno de los ingredientes 
estrella, especificando el resto de ingredientes empleados y un breve texto que explique por qué 
se ha usado ese aceite en concreto. 
Las bases completas están disponibles en www.dipujaen.es y en el perfil de 
Instagram @jaenseleccion. Al ser un concurso online, se exige presentar vídeo receta a través 
de Instagram, aparte de la inscripción en el portal de Diputación de Jaén, mediante un formulario, 
también disponible en el sitio web. Se compartirán todas las recetas al final del proceso. 
Los AOVE que se usan son aquellos que han sido premiados en el certamen 2020 Jaén 
Selección. Son estos ocho aceites, todos de variedad picual, siete de producción convencional y 
uno de producción ecológica: 
 
Bravoleum, de Hacienda El Palo (Villargordo) 
Dominus, de Monva (Mancha Real) 
Esencial Olive, de Oleícola San Francisco (Begíjar) 
La Quinta Esencia, Cooperativa Stmo. Cristo de la Misericordia (Jódar) 
Oro de Cánava, de Cooperativa Nuestra. Señora de los Remedios (Jimena) 
Olivo Real, de Almazara Cruz de Esteban (Mancha Real) 
Balcón del Guadalquivir, Cooperativa San Felipe Apóstol (Baeza) 
Oleocampo Ecológico de Oleocampo (Torredelcampo) 
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¿Quién integra el jurado? 
La selección de las vídeorecetas finalistas las hará un jurado integrado este año por varios chefs 
muy reconocidos y otros nombres importantes vinculados con el sector de la gastronomía. 
Paco Morales. Restaurante Noor. 2 estrellas Michelin 
Pedro Sánchez. Restaurante Bagá. 1 estrella Michelin 
Juan Aceituno. Restaurante Dama Juana. 1 estrella Michelin 
María José San Román. Restaurante Monastrell. 1 estrella Michelin 
Camila Ferraro. Restaurante Sobretablas. Chef revelación Madrid Fusión 2020 
Piar Salas, periodista especializada en gastronomía de la agencia EFE 
Fernando Huidobro. Presidente de la Academia Andaluza de Gastronomía 
Pablo Márquez. Asesor gastronómico de Gasma, Gastronomy & Culinary Management Campus 
¿Cuáles son los criterios de selección? 
El comité seleccionará 10 recetas semifinalistas y, entre ellas, 3 finalistas, que serán las que 
pasen a la final, la única parte presencial del concurso. 
Los criterios que se usarán para realizar esta selección son que las recetas estén elaboradas 
con los aceites seleccionados, que la recetas sean realizables y comprensibles, se valorará 
también la presentación e innovación del plato, así como el correcto uso de cada uno de los 
ingredientes y, por supuesto, que la receta sea de elaboración propia. 
¿Cuáles son las fechas a tener en cuenta? 
La presentación de recetas es hasta el 7 de septiembre, fecha límite para hacer la 
inscripción en el portal de www.dipujaen.es. 
Se analizan todas las solicitudes de participación presentadas, seleccionando así a 10 
candidatos como semifinalistas, que se darán a conocer a mediados de septiembre, y después 
3 finalistas que pasarán a la última fase para determinar el ganador. 
El 28 de septiembre se dará a conocer el ganador del Premio Internacional con Aceite de Oliva 
ñJa®n para²so interiorò. 
Premios 
Como cada año, se contempla la concesión de tres premios. 
Primer premio: 8.000ú y un trofeo. 
Segundo premio: 3.000ú y una placa de finalista. 
Tercer premio: 1.000ú y una placa de finalista. 
Sobre Jaén Selección 
El distintivo ñJa®n Selecci·nò, creado en 2003 por la Diputaci·n de Ja®n, engloba a los mejores 
aceites de oliva virgen extra jienenses de cada cosecha. Con el mismo se premia la excelencia 
en la calidad de este producto. En 2020 se ha otorgado el distintivo de calidad a ocho aceites, 
un aceite ecológico y siete procedentes del cultivo convencional, todos de la variedad picual. 
La selección de estos aceites sale de una cata-concurso a ciegas, que se convoca con carácter 
anual, bajo los criterios de un jurado integrado por profesionales procedentes de los mejores 
paneles de cata del país. 
Con este reconocimiento se destacan cada año los mejores aceites de Jaén, provincia que con 
66 millones de olivos se posiciona como el principal territorio productor de aceite de oliva del 
mundo. 
https://www.diariojaen.es/provincia/ultimos-dias-para-participar-en-el-xvii-premio-internacional-
de-cocina-con-aove-BF7421223  
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El no pacto de Planas 
España afronta el nuevo curso de política agraria sin que el ministro de Agricultura, Luis Planas, 
haya querido pactar con las comunidades autónomas la posición que deberá defender España 
en las negociaciones que tendrán lugar en Bruselas durante los meses de septiembre y octubre 
para cerrar la nueva PAC, a pesar de haber tenido dos años y tres meses para hacerlo. Este 
debería ser uno de los retos más urgentes a la vista de que Alemania quiere cerrar un acuerdo 
sobre esta política entre septiembre y octubre. 
En paralelo, los equipos del ministro y de los consejeros deben avanzar en la elaboración del 
Plan Estrategico nacional, el instrumento más importante para aplicar en España la nueva 
PAC, algo que no sucederá hasta 2023. Pero antes de eso, está la vendimia y la situación de 
crisis de precios en numerosos sectores, como los de la uva, aceite de oliva, girasol, cereales 
o almendra, por citar tan solo algunos. En el caso del vino, la crisis del coronavirus y el descenso 
del consumo ha venido a sumarse a la situación excedentaria que ya existía, por lo que la 
campaña de este año se presenta muy complicada; otro tanto sucede con la de aceituna, tanto 
de mesa como de almazara, con las cotizaciones del aceite de oliva sumidas en un grave crisis 
desde hace ya dos años, sin que desde el Ministerio hayan puesto sobre la mesa medidas 
eficaces para hacer frente a la situación. La reforma del sistema de seguros 
agrarios anunciada a principios de año por el ministro, en plenas movilizaciones del sector 
agrario que se interrumpieron por la crisis provocada por el coronavirus, es otro de los retos. 
Desde febrero, cuando se anunció la creación de diversas comisiones o grupos de trabajo para 
abordar las reivindicaciones planteadas por los agricultores, poco o nada se ha avanzado. 
Otro tanto se puede decir de la modificación de la Ley de Cadena Alimentaria con el fin de 
garantizar lo que desde las organizaciones agrarias denominan precios justos. El Plan Renove 
de maquinaria agrícola ha fracasado estrepitosamente en lo que respecta a los tractores, por 
lo que algo deberían hacer desde el Ministerio. Finalmente habrá que estar muy atentos para ver 
cómo evolucionan las relaciones entre los Ministerios de Agricultura y de Transición Ecológica. 
https://www.agropopular.com/pacto-planas-01092020/  
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